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Eylip Kemal Seving ve

i = =

Yaratici
Yiyecek
Icecek

PROFESSIONAL. cozimleri

alamis'ta “Hobimle
Mutluyum Lezzet
Okulu”nda Eyiip Usta ile

randevum var. Ascilik
egitimleri verilen, genc asgilann calistigi
bu mutfagin fonksiyonel ve profesyonel
olmasi ¢ok dogal ama ayni zamanda
sirin ve sempatik olmasi hosuma gidiyor.
Nestlé Professionale, Nestlée Tlrkiye'nin
EDT alaninda faaliyet gdsteren bir is Unitesi
ve misyonlari, misterilerine yaratici yiyecek

ve icecek ¢dzimleri sunmak, is ortagi olarak
6zel ¢dzUmler Uretmek. GC6zUm ortadi olabilmek
icin de guglu bir Ar-Ge
gerekiyor. Uluslararasi boyutlu
Nestléo, Turkiye'ye 6zel Ar-Ge
calismalarini Karacabey
fabrikasinda gelistiriyor.
Bulundugu ulkenin yerel
lezzetlerine uygun Uretim stratejisi
izliyor. Nestlé Professionale'in
danisman ascihgini Eytip Kemal
Seving ve ekibi orada oldugum kisa
zaman iginde Nestléo Urlinleriyle gesit
cesit yemekler pisirdi. Haslanmis pilig
baget, pane harci ile 15 dk'da sosuyla
birlikte hazir oldu. Gorba, toplam 10 dk,
pilav ise 12 dk'da servise hazirdi. Nefis
bir sufle yapildi, tadina doyum olmadi...

Roportaj

Eylip Usta ve Kirlima Noktasi!
Yemeklerin tadina bakarken Eyip Usta
geldi. Hizlica islerini kontrol etti, sufleyi
servise hazirlamak igin stislemesini yapiverdi

sonra kahvesini alip karsima oturdu. Simdi,
“Ascilik glzel ve kutsal bir meslektir ve
hizmetinizin karsiiginda 'Eline Saglk!
denilmesi cok énemli bir ddulddr.” diyen, geng
yasta blyUk basarilar elde etmis hep ¢ok
calismis, ¢ok alin teri dékmis bir hayatin
basamaklarini gikmaya basliyoruz. Eylp Usta,

Dededen ve babadan el almis. Annesinin ailesi ise kokten Mengen'li
ve kusaklar boyu asgl. 1991 yilinda, cok geng yasta meslege baslamis
hatta gok genc yasta uluslararasi 6dullerle taglanmis ve 1996 yilindan
beri global diisinmeye baslamis biri olarak “Kendi yerel Grintimzi
ve mutfagimizi severim ama global bir dlinya gercegini kabul ederim.
Kendi degerlerinizi katarak diinya markalariyla entegre edebilmelisiniz.
Iste bizim Nestléo ile yaptigimiz uygulamanin temeli budur.” diyor.
Global distnebilmesi degerli Aiman sef Maximilian Thome sayesinde
olmus. 1995 yilinda Thome ile tanigir ve ayni yil ulusal bir ascilik
yarismasina girmek ister. En bilyuk destegi kendisinden gorar. lki
ay eve bile gitmeden kampa girerler. Bu ddnemde mutfakta yaraticiigin
ne demek oldugunu anlar. EylUp Usta bu noktayi séyle agikliyor “Turk
mutfagdi ile ilgili nasil bir inovasyon yapabiliriz diye arastiriyorduk. ki
ay hi¢ durmadan Uriin denedik. Uykusuzluktan mutfak tezgahinda
uyudugumu bilirim. O dénem benim kirilma noktam oldu.” Kirlma
noktasi, gunku tam g¢irakliktan ustaliga gegerken, ne alirsa Gzerinde
o stil kalacag bir slireci yasarlar. Bu kritik donemde Thome, O'nun
ufkunu genisletir, bir anlamda Eylp Usta'yl kesfeder. O ¢alisma
kampinda Tiurk Mutfagi'nda bir farklilik yarattiklarini distintyor ve
ekliyor “Biz temeli attik. Bu sireci 'ne yaptik, ne yapiyoruz, ne
yapacagiz?' seklinde dzetleyebilirim. E§er mutfagimizi farkli noktalara
cikarmazsak gelisemeyiz. Kebap, déner-pilav, baklavadan
baska yemegimiz bilinmez. Bunu asmamiz lazm.”

Yeniligi Arayistan Hic Vazgecmedi!
Yenilik yapmak cesaret istiyor ve elestiriimeyi
kabullenmeyi gerektiriyor. Onlar her elestiriyi
dinlemis ama yeniligi arayiglarindan asla
kopmamislar. Pismaniyeden krem de
yapmiglar, tahin helvasindan dondurma
da. O zaman elestirildikleri galismalar,
bugiin takdir ediliyor. Iste zamanin
6nlinde gitmek, cesur adimlar atmak,
sizi tarihe mal ediyor. Yarismada :
birinci olmus ama o&dilleri
hatirlamiyor. Glnkd, en blytk 6ddl
yarisma sonrasi Turk Milli Takimi'nin
olusturulmasi ve Turkiye'yi temsil
etme hakkinin dogmasiymis.
Londra'daki yarigmada Turkiye'yi ilk

defa bir yemek yarismasinda uluslararasi platformda temsil etmigler.
Ik altin madalyayi Glkemize kazandirmis. Yarismada 1400 sefin, 600'e
yakini 23 yas altindaymis ve onlar arasinda Eylip Kemal Seving henliz
19 yasindayken 'En Geng Sef' secilerek, dikkatleri cekmeyi basarmis
ve seflerin 6n plana ¢ikmasina neden olmus. Bu 6dul, Eytp Usta'nin
vizyon ve misyonunun degismesine neden olur. Simarmak soyle
dursun, kendisine ¢ok sey kattigin diisinmektedir. Ayni zamanda 95
yilindaki bu birincilik 6duli ile sorumlulugu artmistir. 1997 yilina
geldiklerinde iki yilda bir yapilan bu ulusal yarismaya tekrar katiimasi
konusunda israr edilir. Eylp Usta tekrar calisma kampina girer. Sosyal
hayati kalmamistir. Bu duruma gok kizmaktadir ama farkinda degildir
aslinda surekli kendini gelistirmektedir. Yarigmanin formati degismistir
ve jUriye yabanci Uyeler gelmis ama sonu¢ degismemis, Eylip Usta
yine birinci olmustur. Ust Uste gelen bu
basarinin temelinde c¢ok ¢alismak
yatmaktadir.

“r=rrean LeETYE

2011'de Yeni Yatirm...

Marriott'un bas ascisi olarak calistigi
doénemde, Nestlé Professionale Urlnleri ile
bugiinkd iliskinin temelleri atilir. Ardindan,
Hobimle Mutluyum Lezzet Okulu'nu agtiginda
Urln testleri nedeniyle Nestlé Professionale
ile tekrar bulusurlar. Bugin, Nestlé
Professionale markasinin Tirkiye demolari,
egitimleri, Ar-Ge calismalarini yapiyorlar. Yeni
Urtnler, yeni kullanim alanlar gelistiriyor,
sektorin ihtiyaglarini belirliyorlar. Eyup Usta
“Maggio markasi ile yerel tatlar birlestirdik
ve bir konsept yarattik. Bu konsept iginde
birlikte calistigimiz ustalarin hayatlarini
kolaylastirmak, yiyecek-icecek ¢ozumleri
Uretmek var. Yerel tatlarla Nestlé
Professionale Urlnlerini entegre ederek
calismalar yapiyoruz. Yeni ve yaratici
tariflerimiz yaninda kuru fasUlye igcinde Maggie
Demiglass Sos kullanimi gibi geleneksel
¢6zlimlerimiz de var. Biz hem menu
ekonomisini, hem de lezzeti ayni anda
duslinuyoruz. Mesela pide, lahmacun ve
mantida Maggie Et Bulyon, gézleme ve
Sariyer béregi icinde Maggie Patates Puresi denedik, %100 basaril
oldu, uygulamaya gecti.” Nestlé Professionale bu sekilde
profesyonellerin destegini alip, profesyonellerin mekanlarina gidiyor,
onlarin ¢aligma alanlarinda onlara 6zel ¢ézimler Uretilmesini sagliyor.
Zaten soylemleri su “365 giine 365 demo!” Eylip Usta ve ekibi gibi
ustalarla galistigi icin Nestléeo sahadan kopmadan projelerini ylrtiyor.
Nestlé Professionale'in énemli bir tedarikgcisi olan Bonservis'e de
periyodik zamanlarda Griin demolari ve egitimler yapiliyor. Uretici-
satici sinefjisi artirlarak, verimli sonuglar alinmasi saglaniyor. Bonservis
de musterilerine genis kapsamli hizmet sunma prensibiyle hareket
ettigi icin bu tr karsiliklr iliski verimliligi artinyor. 2011 yilinda, profesyonel
asclilik egitimini gelistirmek icin Istanbul Kosuyolu'nda yeni bir yatinmla
daha buyuk bir merkeze gegiyorlar. Bu merkezde, profesyonel ascilik-
pastacilik-barmenlik egitimi verecekler. TV ¢cekimlerine de musait bu
komplekste ayrica, profesyonel ascilik egitimleri verilecek. Uluslararasi
ascilik mifredatinin uygulanacagi bu egitim programi Nestlé
Professionale sponsorlugunda gerceklesecek. Hedefi yilda 400
profesyonel asgi yetistirmek ve Turk Mutfaginin yorelere 6zgl pisirme
tekniklerini ortaya ¢ikarmak. Aslinda, Ascilik Enstitlisti kurmak gibi
daha biiyik bir hedefi var ve simdiden arastirmalara baslamis.

Tirk Mutfagi Calistay:

Eyup Usta kendini “Cagdas Turk Mutfaginin olusmasinda

ve ilerlemesinde emegi olan kisilerden biriyim.” diye tanimliyor.
“Cok zorlandik, inandirmak, ispat etmek igin ¢gaba harcadik
ama bence basariya ulagtik. 35 yasindayim ve zaman
cok cabuk geciyor, onu iyi degerlendirmek lazim.
Turk mutfagini iyi lanse etmeliyiz. Bu kadar kokli
klltirimaz olmasina ragmen yurtdisinda birkag

yemegimiz ile taniniyoruz. Mutlaka
akademisyenler, sefler, firma temsilcileri,
sanayiciler olarak birlikte bir Turk Mutfagi
. Calistayl yapmaliyiz. Yemek kulttirimdiz igin
neydik, ne yapiyoruz, ne yapmaliyiz?
basliklarini derinlemesine incelemeliyiz.
diyerek son noktay koyuyor. Sizi bu derin
ve 6nemli mesajla bas basa birakarak yaziyi
bitiriyorum.

Hazirlayan: A.Armagan Portakal



Karabiber Soslu

Pilic Gogsii Kizartmasi

NSNU3\ UIAyY ;

YAPILISI

1. Tavuk géguslerine, tuz, karabiber serpin.

2. Bir kabin iginde galeta unu, bugday unu, tuz, karabiber, kirmizibiber ve kabartma tozunu bir
kasik yardimiyla, her tarafi egit dagilacak sekilde karistirin.

3. Birkasede 1 adet yumurtaya, 150 ml stt formuliyle yumurta ve sut koyun, ¢irpin.

4. Bir tavuk g6gsu alip, 6nce galeta unlu karisima, sonra yumurtall stite batirin. Tekrar galeta unlu
karisima batirip, bir tepsiye istifleyin.
Tavada sivi yagi 1sitin, 3'er dakika tavuklarin her iki tarafini kizartin, yaginin stiztilmesi igin stizgecte
sicak bir bdlimde bekletin.
Tavuk godguslerini aldiginiz tavadaki yagi hafifce stizerek temiz bir tavaya aktarin. Igine margarini
ekleyin ve eritin. Biraz un serpip, tuz ve karabiber kirintilarindan koyup, un renk alincaya kadar
hafifce kavurun.
Ocaktan alip, soguk sUtl
ekleyip, hizli c¢irpin.
Koyulasmaya baslayinca
kivamini ayarlama igin, koyu  FLUELFL g (=ate Porsiyon Kg | Toplam
olursa sut veya su, sulu olursa Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet
biraz nigasta ve unu az suda |52 1 0.50 0.000

eritip ekleyin. Kivamh ve g RNRERIETEtES 2 7.00 | 0010
karabiber benekleri olan lekel : L

beyaz bir sosunuz olacaktir. | ke PENEINEE)
Servise g('jnderirken, tavuk TAVUK GOGSU 120 7.00 0.840
goguslerini ve sosu ayri [ EAEIPRCINIE 25 2.50 0.060
génderin. NP BUGDAY UNU 10 1.30 | 0.010
Tabaga tavuk goguslerini  B5yeyaidiciVpA=|=]= = p) 7.00 | 0.010

<oyup, Uzerlne kiiclk bir NNV (o7 2 6.00 | 0.010
epce SOS AOKUp servis edin. SUT 70 2.00 0.140

Not: Patates puresi, patates :
salatasi veya goban salatasi [WLARISTRIN 5 3.00 | 0.020

ile servisi uygun olur. Farkli bir -~ FRASLYIEISHFE 25 3.00 0.080

versiyonu olarak pilic paneden  [FAN7@] (6]= 007/ €] 10 3.00 0.030
yapilip, karabiber sosu ile
tamamlanr.

fa 444 0 961

1 Kigilik Malzeme

’ siparis@bonservis.com.tr




Grup Sirketimiz Esasli Gida,
Antalya Et Tesislerimiz

lleri Islenmis Urunler

m-"

ILERi ISLENMIS VE PRATIK URUNLERIMIiZiN TAMAMI ANTALYA'DA BULUNAN
ESASLI GIDA TESISLERINDE URETILMEKTEDIR.

Esash Gida
Esas Holding Gida Grubu Kuruluslarindan Esasl Gida tarafindan, Antalya'da 2008 yilinda satin alinan tesislerde,
Bonbeef ve Bonservis markasi ile retim 2009 yili Mart ayi itibariyle basladi.
Esasli Gida Antalya Et Tesisleri, Antalya Organize Sanayi Bolgesi icinde 10.000 m?'si kapali, 26.000 m? alanda
Uretim yapan tesisin yillik 9.000 ton Uretim kapasitesi bulunmaktadir.

Kalite Politikamiz
e Kalite, Cevre ve Gida Givenligi Politikasi Belgesi
e G-F TSE-ISO-EN 22000 GGYS Gida Giivenligi Yénetim Sistemi Belgesi
e K-Q TSE-ISO-EN 9000 Kalite Yonetim Sistemi Belgesi
e American Institute of Baking (AIB) Kurulusu tarafindan verilen Mikemmeliyet Belgesi (Excellence Certificate) gida
glvenligi ve hijyen konusunda tim gerekliliklerin karsilandigini gésteren belgedir.

Pratik Uriinlerin Avantajlari .

e Kalite, Tazelik ve Dogal Tadin Korunmasi: Ozel pisirme prosesiyle, kalite ve besin degeri kaybi minimuma indirgenir.

Boylelikle her tGrinden alinmasi gereken maksimum fayda saglanmis olur.

e GUnlUk Besin Degerinin Kolay Tasinmasi: Insan viicudunun ihtiyaci olan giinlik besin dederlerinin kontrolll ve tavsiye
edilen dlgulerde alinmasini saglar. Tuketicinin kendi ihtiyaclarini ne sekilde karsilayabilecegi konusunda bilinglenmesine
destek saglar. Ambalaj Uzerinde deklare edilen besin degeri bilgileri ile tlketicinin alacagi enerji dederini de rahatca
hesaplamasina olanak saglar.
e Kullanimi Kolay: Ambalaj Malzemesi 6zel agma bélmesinden kolay acilabilir. Hizli bir sekilde pigirilebilir, isitilabilir ya
da direk tiketilebilir.

Tiketicilerin Dikkat Etmesi Gereken Kurallar
1)- Uriin Gizerinde belirtilen saklama kosullarina uyulmasi gerekir. Uriin muhafaza sartlari 0-4°C / - 18°C olan driinler bu
sicakliklarin Gzerindeki sicakliklara maruz birakiimamalidir.

e Sogutulmus Urtnler icin 4°C sinir degerdir ve bu degerin
Uzerindeki sicakliklar hastalik yapici mikroorganizmalarin kolayca
¢cogalmasina ortam hazirlar ve gidanin kalitesine negatif etki eder.

e Dondurulmus Urlnler igin ise olmasi gereken sicaklik -18°C
dir. Bu Urlnler IQF adi verilen ézel dondurucularda hizla -18°C’nin
altinda dondurulurlar. Béylelikle mikroorganizmalarin faaliyeti

durdurulur. Donmus gida maddelerinin raf &mri slresince saglikli
ve taze kalmasini saglamak amaciyla minimum -18°C'de
depolanip, tasinmasi, soguk zincirin kirlmamasi gereklidir.

2)- Eller ve kullanilan ekipman sik sik yikanmalidir.

3)- Cig et ve pismis et icin kullanilan bicak ve 6zellikle kesme

tahtasi diger gida UrUnleri igin kullanilmamalidir.

4)- Gig ve pismis Urdnler i¢in kullanilan kaplar ayri olmalidir.
Birbiri ile karigtirimamalidir. gt
5)- Urln ambalaji Gzerindeki ¢dzindlrme / pisirme

talimatlarina uyulmaldir.

(‘ 444 0 961 siparis@bonservis.com.tr




UMIT VURMAZ Kimdir?

ileri islenmis Uriinler Ticaret Yoneticisi
N T 1999 yilinda Mamsan Siit

Ve Sut Uriinleri firmasinda n
profesyonel \ satis temsilciligi gorevi ile gida
mjltfalf{arm sektortine girdi. Ardindan, 2000
giivenilir markas: yilinda Pinar Gida Grubu'na gecti

ve alti yillik stre icinde basta hindi
eti satis temsilciligi olmak Ulzere
muhasebe ve satis operasyon gibi
farkli departmanlarda goérev alarak
tecribesini ve gida sektdrindeki
vizyonunu geligtirdi.

[(TUETSEIE]] ‘Sg

2006 yilinda, Bonservis ailesinde satinalma
sefi olarak gérevine basladi. Onceki islerinde
edindigi satis, muhasebe tecrlbelerini
harmanlayarak, Bonservis satinalma sirecinin
gelistirilmesinde etkin rol aldi. 2010 yil itibariyle
Dondurulmus Et Urlinleri Ticaret Yéneticisi olarak,
gida sektdrindeki farkl is streci birikimleriyle siz
degerli musterilerimiz icin kaliteli ve rekabetci
satinalma sirecini ydnetiyor.

lopunin $

Bu ay meniileriniz icin “Pilic Sinitzel”i cok 6zel
fiyatiyla éneriyor.

Sinitzel
7 kg/koli (90 gr/adet) _—
Muhafaza: -18°C'de 12 ay — e, . DONDURULMUS

Fiyatlara KDV dahil degildir.

GERTIITR] A
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Milano Usulii Dana Incigi

usu

Alacarte

Ayin Men

YAPILISI
Genis bir tencereye tereyagdi ve kiyilmis sogani koyup, saydamlasincaya kadar kavurun.
Una bulanmig 3 cm eninde dilimlenmis incikleri, iki tarafini etleri delmeden giizel bir renk alincaya
kadar dikkatlice cevirerek kizartin.
Et suyu ve kiylmig domatesi ilave edin, tuzunu tamamladiktan sonra kisik ateste 1,5 saat pisirin.
Pisme sonunda yemek parlak, glastrli bir yapi almis olacaktir.
Servis etmeden bes dakika 6nce gremoladayi ekleyin. Gremolada yapmak icin: Limon kabugu
rendesi, ince kiyllmig maydanoz, sarimsak ve kiyllmig anciezi karigtirin.
Yaninda safranl rizotto ile
servis edin. 1 Kisilik Malzeme

Malzeme Adi Porsiyon Kg | Toplam

Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet
yemektir. Milano Belediyesi DANAINCIGI 300 21.73 6.520
tarafindan yerel Urin olarak BUGDAYVUNU 15 1.25 0.020
tescillenmistir. TEREYAGI 15 10.00 0.150
ET SUYU 50 1.00 0.050
TAZE DOMATES 50 3.00 0.150
TUZ 4 0.50 0.000
SOGAN 25 1.50 | 0.037

LIMON KABUGU 5 1.00 0.010

Not:1700 yilindan beri yapilan
ltalya'ya 6zgu geleneksel

SARIMSAK 2 6.00 0.010
ANCUEZ 6 20.00 0.120
MAYDANOZ 6 3.00 0.020

GERTITR M



Inegdl Kofte
6,6 kg/koli (18 gr/adet) ;%E

Muhafaza: -18°C'de 12 ay - DONDURULMUS

TETWIET[! ‘F

Hamburger Kofte

6,5 kg/koli (40 - 90 gr/adet) ;%
Muhafaza: -18°C'de 12 ay e DONDURULMUS

URUN

JLpunin S

Dana Kiyma Doner

Muhafaza: -18°C'de 6 ay ;%E

% 10 yapr. ak, %90 klyma - DONDURULMUS
6, 10, 20, 25, 30, 40, 50 kg RN

Fiyatlara KDV dahil degildir.

P 444 0 961 P,/

siparis@bonservis.com.tr



Medyada Bonservis
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AYAZAGA DEPO GEBZE DEPO CORLU DEPO ANKARA DEPO ANTALYA DEPO IZMIR DEPO BODRUM DEPO
Ayazaga, Baris Mah. Saglik Mah. In6ni Mah. 1740 Tarim Mah. Karacaoglan Mah. Yalikavak Yolu,
Kemerburgaz Cadde | Ankara Cad. No:124 | Ulubatl Sk. No:2/1 Sokak No:10 Batikent | Perge Bulvari 6172 Sk. No: 15/A Yakakoyu Girisi
No:45 Sisli Gebze / Kocaeli Corlu/ Tekirdag Yenimahalle / Ankara | Muzaffer Uysal Sitesi | Isikkent - Bornova Kirmizi Yesil Is Merk.
34398 Istanbul Tel :(0262) 642 67 90 | Tel :(0282) 686 24 24 | Tel : (0312) 278 70 27 | Coskun Apt. C Blok | lzmir No:4 Ortakent

Tel :(0212) 331 07 30 | Fax : (0262) 641 18 87 | Fax : (0282) 686 44 41 (0312) 278 70 28 | Kat:4 D:10 Antalya | Tel : (0232) 472 30 15 | Bodrum / Mugla

Fax : (0212) 289 95 40 (0312) 278 70 29 | Tel : (0242) 322 45 54 (0232) 472 30 16 | Tel : (0252) 358 50 40

BURSA IRTIBAT OFiSi GSM: 0549 745 97 38 | Fax : (0312) 278 70 26 (0242) 31258 44 (0232) 472 30 17 | Fax: (0252) 358 74 54

Fax : (0242) 322 61 22 | Fax : (0232) 472 18 11

Uriinler stoklarimizla sinirlidir. Gidaser Gida Dagitim Sanayi ve Ticaret A.S.
Her yeni Bonservis “lyi Haber” biilteni bir 6nceki biilteni gecersiz kilar. -

Postadaki gecikmeler, fiyatlarin gecerli oldugu giinleri degistirmez. Ayazaga' Kemerb!‘rgaz Cadde

Gidaser A.S. Bonservis “Iyi Haber” biiltenindeki fiyatlari nceden haber vermeksizin -~ N o045 §i§|i 34398 Istanbul

degistirme hakkina sahiptir. Tipografik hatalardan Gidaser A.S. sorumlu degildir. Tel: 0212 331 0 730 _esas_
Devlet tarafindan yapilan vergi ve fon degisiklikleri fiyatlara aynen yansitilacaktir. "

Fiyatlara KDV dahil degildir. www.bonservis.com.tr istirakidir
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