
444 0 961Aray›n
Gelsin

T›klay›n
Gelsin siparis@bonservis.com.tr

iyi haber
01-30 Nisan 2011
tarihleri aras›nda geçerlidir

fiarküteri Ürünlerini
Esaslı Gıda

Antalya Tesislerinde
Üretiyoruz



u ay Çorlu'da bir
bebe¤i ziyarete
g i t t im.  Sunar
G›da  Fabr ika

Müdürü Osman Sar› aynen
böyle ifade ediyor ve diyor ki

“Sunar G›da 3.5 yafl›nda ama iyi
büyüyen bir bebek. Do¤umu

tesadüf de¤il. Bilinçli bir yat›r›m,
tecrübeli bir ekip ve ön araflt›rmalarla

kurdu¤umuz bu yap›yla k›sa sürede
geldi¤imiz nokta planlad›¤›m›z bir

hedefti. Gelecek için daha güzel
planlar›m›z var.” Asmar Holding

yöneticileri yemek sektörüne girmeye karar
verir. 1993 y›l›ndan itibaren sektörün öncü

firmalar›nda haz›r yemek üretimi ve özel
yemek organizasyonlar›n›n her aflamas›nda

görev alan, ulusal ve uluslararas› firmalarda
üst düzey yöneticilik ve kariyer yapan Selim

Sücüllü, Asmar Holding'ten ald›¤› finans deste¤i
ile bugün hem hissedar›, hem de genel müdürü

oldu¤u Sunar G›da'y› kurar. Daha sonra Osman
Sar›, 25 y›la yak›n yemek sektörü deneyimi ile

aralar›na kat›l›r. Bilinçli bir yat›r›m hareketi, tecrübeli
ekipler, iyi bir pazar araflt›rma ve analizi ile bafllayan
Sunar G›da 3.5 y›lda sa¤lam ad›mlarla iyi bir noktaya
gelir. 100 kifliye yemek servisi ile bafllayan süreç
bugün 5000 kifliye kadar ulafl›yor. Arkas›nda ise
mutlu müflteri deste¤i var. Hizmet kalitesinin fark›n›
anlayan firmalar›n memnuniyeti, Sunar G›da'n›n emin
ad›mlarla büyümesine, geliflmesine neden oluyor.
Osman Bey “‹yi ifl her zaman yeni ifller do¤urur ve
sab›r göstermek gerekir. Sektörü, rekabet etti¤imiz
firmalar› ve sektörün s›k›nt›lar›n› iyi biliyoruz. Bütün
bunlar› bilerek ve de¤erlendirerek yat›r›m yapmaya karar
verdik. ‹stikrarl› büyüme için çal›flt›¤›n›z firmalar› iyi analiz
etmek ve iyi seçmek zorundas›n›z. Biz bu konuda çok
hassas bir firmay›z. Araflt›rma yapmadan yemek hizmeti
vermeyiz. Risk yönetimi ve büyüme planlar› aç›s›ndan
normali de budur. E¤er bu mant›kla olmasayd›k
kapasitemiz bugün 4-5 kat daha fazla olurdu ama bunu
do¤ru bulmuyoruz. Yavafl yavafl ama kal›c› baflar› gelsin,
mant›¤›m›z budur.” diyor. Osman Sar›, 25 y›ld›r bu sektörün
içinde ve üretim, sat›n alma, sat›fl, pazarlama, bölge
müdürlü¤ü görevlerinde çal›flarak sürecin kilit noktalar›nda,
ulusal ve uluslararas› firmalarda kariyer yapm›fl tecrübeli
bir isim. Sunar G›da'n›n kurulmas›yla birlikte ‹stanbul'dan
Çorlu'ya yerleflmifl. fiirketin hissedar› Selim Sücüllü ile
çok eskiye dayanan bir dostluklar› var. fiehir de¤iflikli¤i
yapman›n de¤il, Selim Bey gibi inand›¤› güvendi¤i kiflilerle
yola ç›kman›n daha önemli oldu¤unu vurguluyor. ‹fli bilen
kiflilerden oluflturduklar› ekiple
tecrübeleri birbirine katarak
baflar›y› do¤urduklar›n›, sürekli
kendilerini gelifltirmeye devam
ettiklerini söylüyor.

Gebze ve  Çerkezköy'e
Aç›l›yorlar...
Sunar G›da'n›n felsefesi çok
y a l › n .  O s m a n  B e y
“Çocu¤umuza yedirmedi¤imizi
müflterimize yedirmeyiz. Bizim
slogan›m›z bu. Müflteriye
verdi¤imiz sözü yerine
getirmek için, sözümüzde
durmak için her türlü
f e d a k a r l › ¤ ›  y a p a r › z .
Duyarl›y›z. Müflteriye ilk

söyledi¤imiz budur.” diye aç›kl›yor. Sunar G›da Çorlu ve
çevresinde, Marmara Ere¤lisi'ne kadar bir bölgeye hizmet
götürüyor. Ekmek hariç her yeme¤i kendi bünyelerinde
üretiyorlar. K›sa süre önce tatl› üretim merkezini açm›fllar
art›k pastane ürünlerini de üretiyorlar. Osman Bey “Sunar
G›da'n›n yapt›¤› en güzel hareketlerden biri de yat›r›mlar›d›r.
‹fle yat›r›m yapmad›¤›n›z zaman bir yerde s›k›fl›p kal›rs›n›z.
Gebze'de yemek fabrikas› kuruyoruz. 5.000 m2 kapal›
alanda, 20.000 kifli/gün kapasite ile üretim yapaca¤›z.
Gebze bölgesinin potansiyelini çok iyi biliyoruz,
de¤erlendirmelerimizi her yönüyle yaparak bu yat›r›ma
girdik. Gebze hayata geçirilirken di¤er yandan Had›mköy
projemiz flekilleniyor. G›da sektörüne farkl› kollardan
girece¤iz. Bizim en büyük flans›m›z vizyonel bakabilen
Selim Bey gibi yöneticilerimizin olmas›d›r. Cesaret veriyorlar
ve arkam›zda bu gücün olmas› bizi daha fazla teflvik
ediyor.” diyor. Sunar G›da, ayr›ca Çorlu-Çerkezköy aras›n›n
yak›n olmas›na ra¤men müflterilerine daha h›zl› ve kaliteli
hizmet vermek için Çerkezköy'de 1000 m2 kapal› alana
sahip modern bir tesisi iki ay içinde hizmete açm›fl olacakt›r.

Bonservis Depolar›na Çok Yak›n...
Sunar G›da'n›n Çorlu'daki merkezi ve planlad›klar›
yat›r›mlar› Bonservis Bölge Müdürlükleri ile çok yak›n
güzergahlarda bulunuyor. Bundan duydu¤u memnuniyeti
belirtip ekliyor “Her fleyden önce Bonservis'in güler
yüzünden çok memnunuz. Bonservis'e yak›fl›r bir
tutumunuz var. Geçmiflte ufak tefek s›k›nt›lar oldu ama
herbiri büyümeden çözüldü. Tedarikçilerimiz bizimle ayn›
yerden bakmal›. Bonservis, bu konuda çok ileri durumda.
Bize göre, ürünlerin depolanmas›, zaman›nda sevk
edilmesi, fiyattan daha önce geliyor. Bonservis'in hizmeti

iyi ve kalitelidir. Özetle Bonservis
iyi bir tedarikçidir.” Sunar G›da,
hangi ifl olursa olsun geliflmek için
yat›r›m flart diyor. Bir anda büyüyüp
bir anda biten pek çok firma
aras›nda, gelece¤ini iyi planlam›fl,
alternatif projeleri gelifltirmifl,
e¤itimin ve yat›r›m›n önemine
inanm›fl, do¤ru insanlarla do¤ru
hamleler yapan Sunar G›da
mütevaz› duruflunun arkas›ndaki
güçlü yap›s›yla sektöre çok katk›
sa¤layacakt›r. Çorlu'da do¤an
bebek, sa¤lam ve büyük ad›mlarla
uzun y›llar maraton koflacakt›r.

Haz›rlayan:
A. Arma¤an Portakal

SUNAR GIDA
Gebze ve Çerkezköy’e Aç›l›yorlar...
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Resim: Copyright © http://dinnerwiththewelches.blogspot.com/2010/11/spanish-birds-spanelsky-ptacek.html

YAPILIfiI
1. Plastik film aras›na ›slat›lm›fl, üçe bölünmüfl biftek dilimleri teker teker konup, dövülerek aç›l›r. Bir taba¤a

üst üste konarak bekletilir.
2. Dana sosisleri ya da fermente geleneksel sucuklar› boylamas›na 4’e bölün.
3. Önceden hafllanm›fl yumurtalar›, korniflon turflular›n› ve hafllanm›fl havuçlar› uzunlamas›na 4’e bölün ve bir

tabakta hepsini bekletin.
4. Küçük bir taba¤a bir dilim et koyup, üzerine hardal sürün, ortas›na çubuk fleklinde olan 2 adet sosis, 2

adet korniflon turflu, 2 adet yumurta, 2 adet havuç koyup, s›k›ca yaprak dolmas› sarar gibi sar›n.  Di¤er
ikisini de sar›n ve taba¤a
koyun. Üzerine un serpip,
 her taraf›n› bulay›n.

5. Bir tavaya tereya¤› ve
etleri koyup, etler renk
al›ncaya kadar 2-3 dakika
orta ateflte piflirin. Az
miktarda so¤an ve
sar›msak koyup, bir iki
dakika daha kavurun.
Üzerine biraz domates
suyu veya domiglas
sosundan dökün ve
birlikte 2 dakika daha
piflirin.

6. Servis taba¤›nda garnisi
ile servis edin.

Not: Garni olarak pilav, patates
sotesi veya k›zartmas›
kullan›labilir.
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1 Kiflilik Malzeme

Malzeme Ad› Porsiyon Kg Toplam
Net gr. Maliyet TL. Maliyet

DANA B‹FTEK 160 26.00 4.160
HAVUÇ 30 1.50 0.050
DANA SOS‹S VEYA SUCUK 30 7.00 0.210
KORN‹fiON TURfiU NO:3 30 3.00 0.090
YUMURTA 25 3.50 0.090
TEREYA⁄I 10 10.00 0.100
UN 6 1.25 0.010
DOMATES SUYU 25 4.50 0.110
MAYDANOZ 2 3.00 0.010
HARDAL 4 12.00 0.050

1 K‹fi‹L‹K PORS‹YON MAL‹YET‹ TL 4.870
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

fiinitzel

5.
10
TL/Kg

‹leri ‹fllenmifl Ürünler Ticaret Yöneticisi
Ümit VURMAZ’dan Ay›n F›rsat›

7 kg/koli (90 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Bonservis Dana Jambon
3250 gr/adet (4 adet/koli)

4.
55
TL/Kg

fiarküteri Ürünleri Ticaret Yöneticisi
Sara FRANKO’dan Ay›n F›rsat›
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Bonservis Dana Sosis
864 gr/adet (18 adet/paket)

(10 adet/koli)

4.
00
TL/Adet

Bonservis Dana Sucuk Baton
500 gr/adet (20 adet/koli)

6.
50
TL/Kg

Bonservis Dana Salam
1000 gr/adet (10 adet/koli)

4.
80
TL/Kg
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Kad›nbudu Köfte
7 kg/koli (53 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay ‹leri ‹fllen
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Hamburger Köfte
6.5 kg/koli (45 - 90 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

Piflmifl Dana K›yma Döner
1500 gr/adet (4 adet/koli)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

7.
50
TL/Kg

20.
80
TL/Kg

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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DONDURULMUfi
ÜRÜN

DONDURULMUfi
ÜRÜN

5.
70
TL/Kg

DONDURULMUfi
ÜRÜN



Ürünler stoklar›m›zla s›n›rl›d›r.
Her yeni Bonservis “‹yi Haber” bülteni bir önceki bülteni geçersiz k›lar.
Postadaki gecikmeler, fiyatlar›n geçerli oldu¤u günleri de¤ifltirmez.
G›daser A.fi. Bonservis “‹yi Haber” bültenindeki fiyatlar› önceden haber vermeksizin
de¤ifltirme hakk›na sahiptir. Tipografik hatalardan G›daser A.fi. sorumlu de¤ildir.
Devlet taraf›ndan yap›lan vergi ve fon de¤ifliklikleri fiyatlara aynen yans›t›lacakt›r.
Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

G›daser G›da Da¤›t›m Sanayi ve Ticaret A.fi.
Ayaza¤a, Kemerburgaz Cadde
No:45 fiiflli 34398 ‹stanbul
Tel: 0212 331 0 730
www.bonservis.com.tr

Süt Ü
rünleri

AYAZA⁄A DEPO
Ayaza¤a,
Kemerburgaz Cadde
No:45 fiiflli
34398 ‹stanbul
Tel : (0212) 331 07 30
Fax : (0212) 289 95 40

GEBZE DEPO
Bar›fl Mah.
Ankara Cad. No:124
Gebze / Kocaeli
Tel : (0262) 642 67 90
Fax : (0262) 641 18 87

ÇORLU DEPO
Sa¤l›k Mah.
Ulubatl› Sk. No:2/1
Çorlu / Tekirda¤
Tel : (0282) 686 24 24
Fax : (0282) 686 44 41

ANKARA DEPO
‹nönü Mah. 1740
Sokak No:10 Bat›kent
Yenimahalle / Ankara
Tel : (0312) 278 70 27

  (0312) 278 70 28
  (0312) 278 70 29

Fax : (0312) 278 70 26

ANTALYA DEPO
Tar›m Mah.
Perge Bulvar›
Muzaffer Uysal Sitesi
Coflkun Apt. C Blok
Kat:4 D:10 Antalya
Tel : (0242) 322 45 54

  (0242) 312 58 44
Fax : (0242) 322 61 22

‹ZM‹R DEPO
Karacao¤lan Mah.
6172 Sk. No: 15/A
Ifl›kkent - Bornova
‹zmir
Tel : (0232) 472 30 15

  (0232) 472 30 16
  (0232) 472 30 17

Fax : (0232) 472 18 11

BODRUM DEPO
Yal›kavak Yolu,
Yakaköyü Girifli
K›rm›z› Yeflil ‹fl Merk.
No:4 Ortakent
Bodrum / Mu¤la
Tel : (0252) 358 50 40
Fax : (0252) 358 66 50

BURSA ‹RT‹BAT OF‹S‹  GSM: 0549 745 97 38

Çoban Taze Kaflar Peyniri
2 kg/adet

Çoban Ya¤l› Beyaz Peynir
17 kg/adet

76.
90
TL/Adet

7.
30
TL/Kg

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

444 0 961Aray›n
Gelsin

T›klay›n
Gelsin siparis@bonservis.com.tr


