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Sait Halim Pasa

“Basit ama lezzethi”

u ay, bogazin tilsiml
manzarasina, ayri bir
guzellik katan tarihi

Sait Halim Pasa
Yalisi'ndayim. Mutfakta harikalar
yaratan Sef Oktay Ozgin ile sohbet
ettik. Oktay Usta hem sakin, hem de
cok esprili biri oldugu igin kah gulerek,
kah disUnerek, kah hayranlikla dinledim.

28 yasinda ama 12 yildir asgilik yapiyor,
dogal olarak hikayesini merak ediyorum.
Lise caglari, Tekirdag'da otelcilik béliminde
okurken, ailesi Istanbul'da oldugu igin yurtta
kaliyor. Yatil sartlarina 2 yil dayandiktan sonra
3 arkadas eve cikiyorlar. Oktay Usta “O yaslarda
ev temizligi-yemek-bulasik bermuda seytan tcgeni
gibiydi. Hep hazir yiyecek tiketirdik. Ertesi yil okulda
secim yapmamiz gerektiginde sirf bu ylizden mutfagi
segerek, yemek ve bulasik sorununu ¢ézmus olduk.
Bir yil sonra bu isin ciddiyetini anladik. O yaslarda
ascl deyince sadece esnaf lokantalan aklimiza gelirken,
yemek yarismalari olan dnemli bir sektér oldugunu
gorduk.” diyor. Yil 2000 ve Turkiye yemek yarismasi
var. Bélge secimleri ardindan, kazananlar bélge birincisi
olarak Ankara'da Turkiye
geneli yarismaya gidecek.
Katilmasi i¢cin Oktay Usta’yi
segerler ama Universite sinavina
hazirlandig igin reddeder. Hafta
iici Tekirdag'da okul, hafta sonu
Istanbul'da dersane arasinda
mekik dokumaktadir. Yarigsmaya
bir hafta kala fikrini degistirir
Ogretmenlerine kararini sdyler ve
hemen calismaya baslar. Bursa'da
yapilan boélge yarismasina biraz
cekinerek gider clnkl Bolu
Mengen'den gelen yarismacilarin
genlerindeki ascllikla nasil miicadele
edeceg@im diye dlslnirken, ¢ok
calismasi ve yaptidi stajlann karsiligini
alir. Bélge birincisi olarak Ankara'da
yarismaya gider. Oktay Usta o giinleri
soyle aniyor “Hi¢ unutmam recetede konkase domates vardi.
Ben konkase domatesi okulda degil mutfakta 6grenmistim.
Oradaki 6grenciler dogru diizglin staj yapmadigi icin bilmiyorlardi.
Asli cekirdeksiz kiip dogranmis domates ama yapiligi farklidir.”
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Sait Halim Pasa Yal/sfndngafta _'

Oktay Ozgtin, mola verdiginde yalinin bu balkonunda dinlenmeyi seviyor.

noktasi olur. Bu siiregte Universiteyi de kazanmistir. $6yle dusunir
“Universitede turizm bdlimundeyim, 80 kisilik sinifta degisik
branslar arasinda tek asglyim. Madem Turkiye birinciligi aldim,
karar verdim Universiteli asgi olacagim.” Sonra okul ve galismayi
birlikte yurutar. 6-7 yil hic para
kazanmadan meslek 6grenir. Oktay
usta bu noktayr sbéyle agikliyor
“Normali de budur zaten. Once
almaya baslarsiniz. Vermeye
baslayinca para kazanirsiniz. Bu isi
6grenene kadar calistim, mutfag
sahiplendim, sirekli arastirdim,
sabrettim.”

Bonservis

Oktay Usta sistemli calismayi seviyor.
Hem mutfagini hem de tedarikgi
firmayi disindigu icin verimli bir is
ortaya ¢gikmasini istiyor. Her pazartesi
Bonservis Satis Yoneticimiz Emrah
Bey ile haftalik plani yaparlar. Oktay
Usta “Benim icin et cok énemlidir. Bir
insan gurme olmasa da iyi bir bonfile
ile kotu bir bonfileyi hemen fark eder.
Bu nedenle servisi nasll iyilestirebiliriz diye calistik ve haftalik
siparis sistemini oturttuk. Bonservis, benim gésterdigim ayni
Ozenle siparisimi hazirliyor. Ben Uretimlerini de gezdim. Ustalariyla
tanistim ve bana bu sistemi uyguladigim igin tesekkdr ettiler.
CuUnku, 6zel siparisler veriyorum ve biliyorum ki zamaninda
bilgilendirme yaparsam benim hizmet kalitem ve verimliligim
artacak.”

J
onu-kahvaltis

Simple is The Best!

Oktay Usta tarzini “Basit ama lezzetli” diye tanimliyor ve ekliyor
“Tabak misafirin 6nline gittiginde genellikle maksimum 3-4 saniye
bakar ve yemege baslar. Dolayisiyla lezzet mi daha énemli gérint(
mu? Bana gore lezzet daha 6nemli. Catal bigcakla yemege
basladiginiz anda gorintu bitmis demektir. Bankette yizlerce
kisiye ayni anda hizmet veriyoruz. Ne kadar hizli hazirlarsak o
kadar hizli servis ederiz. Glnkil servis edilen ana yemek glzel
ama soguk olursa kiymeti yok.” Hem gok geng, hem cok bagarilar
elde etmis birinin yolu nereye gider diye siz de soruyorsunuz degil
mi? 2005 yilindan beri Tirk Milli Takimi'nda yer alan Oktay Usta
esprili ve mitevazi tavriyla yanit veriyor “Ben beklentisi yliksek
bir kisi degilim. Karsima c¢ikan firsatlari degerlendiriyorum.
Gorevlerimi en iyi sekilde yerine getirmeye ¢aligsiyorum. Bunlar
beni bir yerlere gotlriyor.” Mart ayinda Tlyap'taki yemek
yarismasinda 2000 kadar asc! ile yarisacak. Ayni zamanda takim
sorumlusu. Oktay Usta, basari seninle ve ekibinle olsun. Bu ézverili,
azimli galismalarin seni yine derecelere tagiyacak, bu da hepimizin
gururu olacaktir.

Hazirlayan: A.Armagan Portakal



Bal Kabakli Borek
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YAPILISI
. Bir tencerede siviyag ve soganlari saydamlasincaya kadar kavurun. Iri rendelenmis bal kabag

ve kirlmis cevizi ilave edin, ara sira karistirarak kivam alip koyulasincaya kadar pisirin. Tuz ve
karabiberini ekleyip, sogumasi i¢in bir tepsiye yayin.
Bir tencerede sut, yogdurt, siviyag, bir yumurtayi, tuz ve karabiberi ¢irpin.
Yagladiginiz firn tepsisi igine bir kat yufka ve bir kat sitli karisimdan koyup, bu sekilde 3-4 kat
yaparak yayin. Uzerine balkabakl karigsimi esit diisecek sekilde yayin (Arzuya gére az miktarda
sosundan ilave edilerek daha yumusak olmasi saglanabilir.).
Uzerine tekrar 3-4 kat yufka ve aralarina sos koyup, tamamlayin.
Kalan sos i¢cine 1 yumurta
veya sarisini ekleyerek ¢irpin - { Kjsilik Malzeme
ve bodregin Gzerine surdn.
180°C isitilmis firnda 30
dakika renk alincaya kadar - —
pisirin. Kare seklinde keserek [Laldiclfle EE R )
servis edin. SOGAN 30 1.25 0.040

Not:Arzuya gére ic malzemesine | =/AE A =INE] 100 2.00 0.200
baharat olarak, tarcin ve | @5/ 15 14.00 0.210
muskat cevizi eklenebilir. MAYDANOZ % 3.00 0.010
Ceviz yerine yer fistigi Fi5 6 0.50 0.000

kullanilabilir. S 9 tsiz KARABIBER 3 6.00 0.020
olarak ve yalniz yaglanarak T o
Béregin Sosu icin

yufkalar da dizilerek daha ¢rtir o
bir boérek yapilabilir. Kol [FSAARGE 20 2.80 | 0.060
boéredi seklinde yapilmasina | =100 50 1.50 0.080
daha uygundur. YUMURTA 5 4.00 0.020
Balkabagi sote edilip, seker [EE/4 1 0.50 0.000
ve targin eklenerek tath EEREVaR
versiyonu yapilabilir. B=/ds
Godzlemesi Anadolu’da yaygin
bir yemektir.

/a 444 0 961

Malzeme Adi Porsiyon Kg

Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet

2.50
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25 vyih
askin Dbir
sUredir
yogurdun,
ayranin,
tereyaginin ve
peynirin en esaslisini
sizler icin modern hijyen
standartlariyla teknolojik
kosullarda Ureten COBAN
kaliteden ve geleneksel
tadindan 6dun vermeden her
gun sizler icin taptaze
lezzetlerini sunmaya devam
ediyor.

Sut ve Sut Urunleri

1985 yilinda kurulmus olan Trakya
Ciftligi 2008 yilindan itibaren diinyaca
unlt Bongrain ile Esas Holding
ortakhg altinda mdusterilerine genis
Urln yelpazesi ile hizmet vermektedir.

Edam, gouda ve cesitleri, fime,
maasdam, brie, parmesan, rokfor,
tereyagi gibi ithal GrUnlerin yani sira
keci peyniri, 6zel pastacilik peyniri ve
diger yerli peynir cesitleri ile sektérde
on plana ¢ikmistir.

(‘ 444 0 961 siparis@bonservis.com.tr
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SARA FRANKO Kimdir?

Siit ve Siit Uriinleri Ticaret Yoneticisi

Merhaba Ben Sara
Franko,

Oncelikle siz sevgili
musterilerimizle birebir iletisim
halinde olabilmek ¢cok heyecan
verici, sizinle tanigma firsatini veren
Bonservis ailesine tesekklr ederim.

ITU Gida Muhendisligi mezunuyum,

1 yil Belgika Ghent Universitesi’nde Gida
Bilimi ve Teknolojisi okudum. Kariyerimi
gida sektériinde sekillendirirken bes yil
once Esas Holding Gida Grubu’nda
calismaya basladim.

Bonservis’in gelismesine birebir taniklik ettim.
Ydneticilerin heyecani ve bilgi birikimi
onderliginde, her guin genisleyen profesyonel
satis kadrosunun destegiyle Bonservis’in
belirledigi hedef dogrultusunda hizla ilerlemesi
beni kendisine ceken en bulyik 6zelligi oldu.

9 aydir Bonservis’te sut ve sit Urtinleri ayrica sarkUteri
UrUnleri Ticaret Yoneticiligi gérevini yurttmekteyim.

Bu slrede sizlerin ihtiyaclarini daha iyi karsilayabilmek
icin Urdn listemizi yeniden yapilandirdim. Uzun yillardir
tiketicilerin begenerek tlkettigi Coban markali s(t,
ayran, yogurt, kasar peyniri, beyaz peynir, tereyagdi gibi
Urlnlerin yani sira G. C. Gida’nin ithal peynir gesitleri
ve Trakya Ciftlik GrUnlerini de portfoylimuzde bulabilirsiniz.

| Amacim musterilerimizin sit ve st Urlnlerine ihtiyaci
oldugunda kalitesine, hijyenine, fiyatina gtivendigi icin
oncelikle Bonservis’i aramasini saglamaktir.

[unin NS sA NS

119

2 kg/adet

Fiyatlara KDV dahil degildir.
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Diane Usulii Pilic Fileto

ds.files.wordpress.com/2008

Tavuk g6égsunid arzu edilen gramajda fileto seklinde kesin, Uzerine tuz ve karabiber serpin.
Tavada 10 gr tereyadi ve 10 gr zeytinyagini isitin. Tavuk filetosunu koyup, kurutmadan her iki
ylzunu 3’er dakika pisirin. Tavadan alip, bir servis tabagina koyun.

Tavaya kiyilmig taze sogan,
sarimsak, limon suyu,
maydanoz ve kanyagi koyup,
15 saniye pisirmeye devam
edin. Kanyak ugacak, kivami

1 Kisilik Malzeme

koyulasacaktir.
Hardali et suyunda eritip,
tavaya karistirarak ekleyin.
Sosu ¢ektirerek kivam almaya
baglayinca kalan tereyagi ve
zeytinyagd ile cirpin ve ocaktan
ahn.
Tabaktaki pismis tavuk
gdgsunin ustine bir kasik
yardimiyla duzgin sekilde
dokerek servise hazirlayin.
Not: Kizartilmis 1,5x1,5 cm kip
veya elma dilimi patates ve
roka ile servis edilebilir.

fat 444 0 961

Malzeme Adi Porsiyon Kg | Toplam

Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet
TAVUK GOGSU 200 8.00 1.620
TAVUK SUYU 50 2.00 0.100
=3127.Xe] 20 10.00 0.200
ZEYTINYAGI 20 10.00 | 0.200
TAZE SOGAN 15 3.00 0.050
HARDAL (DIJON TIPI) 15 16.00 0.240
MAYDANOZ 10 3.00 0.030
KANYAK 10 45.00 0.450
LIMON SUYU 5 2.00 0.010
TUZ 2 0.50 0.000
SARIMSAK 2 6.00 0.010
KARABIBER 1 6.00 0.010

’ siparis@bonservis.com.tr



Coban Beyaz Peynir

17 kg/adet

W

Tam Yagh

84 .°°

Coban Yarim
Yaglh Yogurt

9 kg/adet

LISJUNIN NS 3A )

Trakya Ciftlik Trakya Ciftlik
Keci Peyniri Cheesecake Peyniri

1 kg/adet 2750 gr/adet
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Fiyatlara KDV dahil degildir.
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Coban Yarim Yagl St

10 It/adet

90

TL/Adet
u
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Rich's Whip Topping Base (Konsantre $anti)

13.6 kg/adet

Donuk,
konsantre,
bitkisel santi

75
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Fiyatlara KDV dahil degildir.

/a 444 0 961
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AYAZAGA DEPO GEBZE DEPO CORLU DEPO ANKARA DEPO ANTALYA DEPO IZMIR DEPO BODRUM DEPO
Ayazaga, Baris Mah. Saglik Mah. In6ni Mah. 1740 Tarim Mah. Karacaoglan Mah. Yalikavak Yolu,
Kemerburgaz Cadde | Ankara Cad. No:124 | Ulubatli Sk. No:2/1 Sokak No:10 Batikent | Perge Bulvari 6172 Sk. No: 15/A Yakakoyu Girisi
No:45 Sisli Gebze / Kocaeli Corlu/ Tekirdag Yenimahalle / Ankara | Muzaffer Uysal Sitesi | Isikkent - Bornova Kirmizi Yesil Is Merk.
34398 Istanbul Tel : (0262) 642 67 90 | Tel :(0282) 686 24 24 | Tel : (0312) 278 70 27 | Coskun Apt. C Blok Izmir No:4 Ortakent

Tel :(0212) 331 07 30 | Fax : (0262) 641 18 87 | Fax : (0282) 686 44 41 (0312) 278 70 28 | Kat:4 D:10 Antalya [ Tel :(0232) 472 30 15 | Bodrum / Mugla

Fax : (0212) 289 95 40 (0312) 278 70 29 | Tel : (0242) 322 45 54 (0232) 472 30 16 | Tel : (0252) 358 50 40

| Fax : (0312) 278 70 26 (0242) 31258 44 (0232) 472 30 17 | Fax: (0252) 358 66 50

BURSA iRTIBAT OFiSi GSM: 0549 745 97 38 Fax : (0242) 322 61 22 | Fax : (0232) 472 18 11

Uriinler stoklarimizla sinirlidhr. Gidaser Gida Dagitim Sanayi ve Ticaret A.S.
Her yeni Bonservis “lyi Haber” biilteni bir 6nceki biilteni gecersiz kilar. -

Postadaki gecikmeler, fiyatlarin gecerli oldugu giinleri degistirmez. Ayazaga' Kemerbyrgaz Cadde

Gidaser A.S. Bonservis “Iyi Haber” biiltenindeki fiyatlari nceden haber vermeksizin No:45 §i§|i 34398 Istanbul

degistirme hakkina sahiptir. Tipografik hatalardan Gidaser A.S. sorumlu degildir. Tel: 0212 331 0 730 _ esas_
Devlet tarafindan yapilan vergi ve fon degisiklikleri fiyatlara aynen yansitilacaktir. "

Fiyatlara KDV dahil degildir. www.bonservis.com.tr istirakidir
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