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“3 OGUN"

BASARI DOLU YOL HIKAYESI...

ektére santiye yemekleriyle girdi, simdi 50.000
ggall§an|n karnini doyuruyor. Iste “3 Oglin” in
basarilarla dolu yol hikayesi...

3 OGUN NASIL DOGDU?

1998 yilinda Simpas santiyelerinde yemek hazirlamaya
bagladilar. Once Istanbul Anadolu yakasinda faaliyete
gectiler. Talep arttikga projelerini blyuttiler, gelistiler.
Bilecik, Bursa ve Ankara’dan sonra 2004 yilinda Avrupa
yakasina da el attilar. Onlarla bu basarili yolu nasil
katettiklerini konustuk. Hasan Dogan, bize basarinin
tesadif olmadigini anlatti.

Sirketin ¢ok yalin ve temel bir mesaji var: “Seffaf olmak,
her zaman denetime acik olmak, dirist olmak,
kaliteden vazgecmemek”

3 Ogiin, bugiin 50.000 kisiye bdlge miidirliikleri aracilign
ile ulasiyor. Yapilanmasini pazarin ve misterinin
yapisina goére sekillendirerek “yerinde Uretim” ya da
“tasima” olarak hizmetini siniflandiriyor.

1) Bilecik — Yerinde Uretim ve tasima

2) Bursa - Yerinde Uretim ve tasima

3) Ankara - Yerinde Uretim

4) Asya - Yerinde Uretim ve tagima

5) Avrupa - Yerinde Uretim ve tasima

3 Ogtin, Bonservis ile 2006 yilinda calismaya basladi.
Zaman gegtikge “Neden daha 6nce baslamadik?” diye
sormalarina neden oldu. Hasan Dodan Bonservis’i
“Sirtimi rahathkla dénebilecegim bir insan gibi.
Guvenilirlik ve kalite Ust seviyede. Her kademedeki
galisanlarinin tutumu, uygulamalari, ilgileri ve sézlerine
sadakatlari nedeniyle glivenle ¢alisabilecegimiz énemli
bir tedarik¢i haline geldiler. Bunun yani sira riin
cesitlerinin arttirlmasi ihtiyaclarimizin kolaylikla
karsilanmasina olanak veriyor. Kaliteli ve uygun fiyatli
Urlnler, Ureticiden musteriye sorunsuz ve kesintisiz
hizmetleri Bonservis’i farklilastiriyor” diye anlatiyor.

iSTE BASARININ TEMELLERI

“Devamlilik her zaman én plandadir. Kaliteden geri
adim atilmaz. Kriz ortaminda bile tedarikgi markalardan
vazgecilmez, iyi hizmet esastir.” diyor Hasan Dogan
ve ekliyor; “Uzun yillar ayakta kalmak icin kaliteli
tedarikgilerle calismali ve kaliteli Urlinler ortaya
ctkarmalisin. S6zUnun eri olacaksin. Vaatlerini yerine
getireceksin ya da vaat etmeyeceksin. Maliyeti ne
olursa olsun kaliteden taviz vermeyeceksin. Seffafliga
6nem vereceksin. Bu, ayni zamanda kendine gtiven
demektir. Sundugumuz hizmet éncelikle kendimizin
hosuna gitmeli. Kendi evimiz icin aligveris yapar gibi,
ailemiz icin yemek yapar gibi 6zen géstermelisin.”

BiRILERi “ONLARI” GOZETLIYOR

3 Oguin, surekli denetlenebiliyor. Seffaflik gok dnemli
bir deger. Firmalara bastan denetime agik olduklarini
belirtiyorlar. Musterileri, anlasma sonrasinda verilen
sifrelerle isletmenin icerisine yerlestiriimis 8 kamerayla
24 saat araliksiz izleme olanagina sahip oluyorlar.

CALISMA PRENSIPLERI:

Calisma sistematiklerini 4 ana maddede 6zetlemek

mumkdin:

1) Satis dncesi hizmet: Hizmet edilecek musterinin
mutfagina 6zel ekip giderek inceleme yapar.
Yatirnm gerekip gerekmedigi, saglk sartlari,
ekipmanlarin uygunlugu ve yeterliligi gibi
konularda raporunu ve yatinm butgesini hazirlar.

2) Menl hazirlama ekibi: Musterinin hedeflerine
uygun sekilde meni alternatifleri hazirlanir.

3) Yerinde daditim ekibi: Yemek her agsamasi dnemli
bir kalite zinciridir. Tek bir halkanin bile zayif
olmasina tahammiil yoktur. Son asama olan
yemek dagitim ve servis elemanlarinin surekli
egitimi en 6nemli unsurlardan biridir.

4) Denetleme ekibi: Periyodik olarak her proje
mutfagl ve ekipler kontrol listesine gore
denetlenir, duzeltici ve 6nleyici faaliyetler
hazirlanir.

ADIM ADIM URETIM

Once tedarikcilerden gelen malzemeler mal kabul
Unitesinde ¢esitli kontrollere tabi tutulur. Frigorifik arac
ici sicaklik élgtimleri, trtnlerin Gretim ve son kullanim
tarihi, arac temizligi, gereken belgelerin beyani gibi
kriterlerin dogrulanmasi sonucu “mal kabul” gerceklesir.
Her pisen yemekten sahit numune alinir ve 72 saat
uygun sicakliklarda muhafaza edilir. izlenebilirlik teknigi
sayesinde Uretilen yemegin geriye dogru izlenebilirlik
bilgilerine ulasmak mimkundur. Bu yolla; tedarik¢i,
mal kabul tarihi, parti numarasi ve teslimati yapan arag
gibi bilgilerin kayitlan tutulur.

24 saat kameralarla izlenen isletmede kontaminasyonu
6nlemek icin Uniteler birbirinden ayri olarak
projelendirilmistir. Sadece Uretim Uniteleri degil, soguk
hava depolari da ayridir. Depolar son derece diizenli
ve FIFO (First in first out — ilk giren ilk ¢ikar) prensibi
mutlaka uygulanir. Ufleme ve emme 6zellikli hava
filtreleri ile hava surekli temizlendigi gibi, yemeklerin
kokulari da birbirine karismamaktadir

PRATIK URUNLER

isleri kolaylagtiran Griinlerdir. Ani taleplere hizli gézimler
bulmayi saglar. Yemek Ureticilerine hareket kabiliyeti
saglar. Hayati kolaylastirir. 3 kisinin yapacagi isi 1 kisi
kisa zamanda hazirlar. Maliyeti diistrilr. Cesit fazla
olmasi sunum zenginligi saglar.




PRATIK GIDALAR NASIL URETILIYOR?

ESAS HOLDING GIDA GRUBU
KURULUSLARINDAN ESASLI GIDA, ANTALYA
TESISLERINDE BONSERViIS MARKASI iLE
PRATIK GIDALAR URETIMINE BASLADI
Diinyada tlketici istekleri dogrultusunda ortaya ¢ikan
yeni trend “pratik gida trUnleri”dir. Pratik gidalar
tiketicilere pek ¢ok fayda sunar:

e  Zaman kazandirir
Yapimi zor yiyeceklerin kolaylikla satin alinarak
tiketilmesini saglar

¢ Onceden sadece mevsiminde tiketilebilen
yiyecekler butin yil stresince kullanilabilir

*  Yemek pisirme isi ile ugrasiimamasini saglar
Ekonomiktir

e Acil ihtiyac durumlari icin sogutucularda
stoklanabilir

Son yillarda pratik gida sektdriinde ortaya gikan
gelismeler tlketicilere bu faydalan artirarak saglamaya
devam edici niteliktedir. Pratik Grinlerde surekli kalite
gelistirme ve iyilestirmesi, mamul cesitlendirmesi,
tuketicilerin ihtiyaglarinin en iyi sekilde karsilanmasi
yoénindeki ¢alismalar bu Urlnlerin faydalarinin
devamliligini saglamaya ydneliktir.

Pratik gida drlnlerinin basinda ylksek ve kaliteli
protein, vitamin, mineral ve temel amino asit kaynagi
olmasi sebebiyle et iceren gidalar gelir. Ginimuzde
geleneksel et Urdnlerinin yaninda, besleyiciligi
cesitlendirilmis, ekonomik ve optimum raf 6mri ile
tasinmasi, depolamasi ve tiketimi kolay et GrUnleri
cesitleri de gelistirilmistir.

Bu drunler:

1. Pismeye hazir iriinler (Ready to cook):
Franchise zinciri blylk restoranlarda, cafelerde,
yerel restorant ve bufe tipi yerlerde kullanilan
pismeye hazir pargca kirmizi etler, marine biftekler
ve parca etler, tavuk gdgus, but ve kanat gibi
kaplamali, pismeye hazir etler, hazir burger ve
kofte gesitleri, doner ve diger kebap cesitleri, et
sarmalari.

2. Yemeye hazir iriinler (Ready to eat): Fast
food ve snack tipi Urlinlerin yaninda geleneksel
lezzette pisirilmis hem evde hem de ev digi
noktalarda tiketime uygun paketlenmis, her tirli
burgerler, kéfteler, tavuk parcalari, nugget, snitzel,
cordon bleu, kasarli kéfte, kroket, kadinbudu
kofte gibi kaplamali Grtnler, dilimlenmis pismis
geleneksel donerler, mantilar, hazir pizzalar, ev
yemekleri, geleneksel usullerde yapilmis etli
yemekler.

3. Besleyiciligi arttinlmig, diisiik kalorili 6zel
iriinler: Ozellikle diyetik ve diyabetik olarak
tasarlanmis, dislk kalorili, distk kolesteroll{,
lif orani arttinlmis 6zel et Grtnleridir.

PRATIK URUNLERIN AVANTAJLARI:
e Kalite, Tazelik ve Dogal Tadin Korunmasi: Ozel

pisirme prosesiyle, kalite ve besin degeri kaybi
minimuma indirgenir. Bdylelikle her Uriinden
alinmasi gereken maksimum fayda saglanmis olur.

e Ginliik Besin Degerinin Kolay Tasinmasi:
insan viicudunun ihtiyaci olan gunlik besin
degerlerinin kontrollU ve tavsiye edilen dlgllerde
alinmasini saglar. Tuketicinin kendi ihtiyaglarini
ne sekilde karsilayabilecegi konusunda
bilinglenmesine destek saglar. Ambalaj lizerinde
deklare edilen besin degeri bilgileri ile tliketicinin
alacag enerji degerini de rahatca hesaplamasina
olanak saglar.

e Kullanim Kolayligi: Ambalaj Malzemesi 6zel
acma bdimesinden kolay acilabilir. Hizl bir sekilde
pisirilebilir, isitilabilir ya da direk tiketilebilir.

o Uriin Gelistirme ve Cesitlendirme: Tiiketici
isteklerine bagl olarak Urtinler zaman icerisinde
cesitlendirilir. Ayrica ev ici tlketimde de kisilerin
tuketim aliskanhgina bagh olarak destek
yiyeceklerle farkli Urlinlerin gelistirimesine olanak
saglar.

e Optimum Raf Omrii: ilave katki maddesi
kullanmadan teknige uygun olarak isil islem
uygulandigindan UrlGinin bozulmasinin énline
gecilerek (uygun kosullarda depolandiginda)
daha uzun surecte saglikl olarak tiketilmesini
saglar.

e Tiiketim Kolayligi: Soguk yenilebildigi gibi,
istendiginde farkli araclarla isitilabilindiginden
Urin cesitlendirilmesine olanak saglar. Béylelikle
hem zaman kaybi dnlenir, hem de ayni trlinden
degisik tiketim yollar saglanmis olur.

e Depolama ve Sevkiyat Kolayligi: Ambalaj
malzemeleri 1s1yl sabitlediginden
ve ¢ok katl esnek filmler kullanildigindan
depolama ve tagsimada kolaylk saglar.

HAZIR KAPLAMALI ET URUNLERiI URETIMi

BASLICA ADIMLARI:

- Et hazirlama: Veteriner hekim kontrollinde islami
usullere uygun kesilmis kirmizi ve beyaz etler,
kalite mihendis ve teknikerleri tarafindan kalite
kontrol testlerinden gecirilir. Sogutulmus,
karkaslarin uygun bélgelerinden 6zel olarak
secilmis etler 6n pargalama isleminden sonra
kullanilacagi Grtinin niteligine gore islenir.

Esasli Gida Antalya Et Uretim Tesisi

c
-
o
3
Q
D
-

siparis@ gidaser.com.tr




c
Q
o
E
[
—
-

siparis@ gidaser.com.tr

- Karnistirma: Kullanilacak kirmizi
ve beyaz etler baharat, sogan,
sarimsak, lezzet verici vb.
yardimci malzemeler ile sanayi
tipi buylk mikserlerde 0 - 4° C
sicakliklarda kanstirilir.

- Formlama: Karnisim, otomatik ve
yiksek hizda form veren
makinelerde, istenilen kaliplarda
sekillendirilirken Uriiniin gesidine
gbre (6rn. cordon bleu)
recetesinde var ise jambon ve
kasar yerlestirilir ve katlanir.
On unlama: Uriintn (izerinde
sivi kaplamayi tutacak kuru
ylzeyi olusturmak amaciyla Urin
hareketli konveyorde ilerlerken
Uzerine unlama yapilir.

- Swi kaplama: En son yapilacak
olan kati kaplamanin Uriin (zerinde tutunabilmesi
icin yapilan kaplamadir.

- Kati parcalarla kaplama: Sivi kaplamadan ¢ikan
Urin kati partikillerle kaplanir. (Bu kaplama
bugday nisastasi ve misir nisastasindan yapilan
ozel citir partikdller igerir.)

- Sivi yagda kizartma ve pisirme: 180- 200°C
sicakliktaki sivi bitkisel yagda raf émri boyunca
bozulmamasini saglayacak sicakliklarda yaklasik
20 saniye 6n pisirme ve ardindan Urin gesidine
gbre kuru 1si ya da buhar yardimiyla son pisirme
yapillir. istege gére 6ézel pisirme Uniteleri ile Griine
1zgara pisirme uygulanabilir. Pisirmenin hemen
ardindan igerigindeki besin degerini
kaybetmemesi ve mikrobiyolojik acidan
korunmasi igin 6zel hizli sogutma sistemi
uygulanir.

- Sogutma ve dondurma: Pisme sicakligindaki
Uriin, 6zel yuksek kapasiteli i¢ sicakligi -35 - 40°C
olan IQF Tipi bireysel hizli dondurucularla 15-20
dakika icinde hizla -18°C ye sogutulur. Uriinler
75°C sicakliktan -18°C ‘ye sogutularak duyusal,
kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesi bozulmadan
en dogru bicimde dondurulmus olur.

- Paketleme: Ozel recetelerle sogutulmus ya da
dondurulmus olarak hazirlanan Uriinler gidaya
uygun ambalaj malzemeleri ile agzi hava
almayacak bigimde kapatilarak paketlenir ve
kolilere yerlestirilir.

Teknolojik olarak en uygun ambalaj malzemeleri
kullanilarak paketlenen Urtinler hem raf 6mri boyunca
saglikh bir sekilde sevk edilebilmeleri, depolanmalari
hem de tiketim anina kadar 6zelliklerinin
kaybolmamasi saglanmis olur.

Esasl Gida Tesisleri ISO 9001 ve ISO 22000 Kalite
Standartlarina uygun olarak Uretim yapar ve tiketici
memnuniyeti, saghgr ve glvenligine dncelik verir.
Yiksek standartta Urlinler saglamak icin, fiziksel,
mikrobiyolojik, kimyasal analizler, Esash Gida
Tesisleri’nin ileri teknoloji donanimli laboratuarlarinda
Kalite Saglama Birimi tarafindan yerine getirilir.
Esasli Gida, Avrupa Birligi (EU) ve Amerikan Gida ve
ilag Kurumu (FDA) diizenlemelerindeki standartlara
uygunlugu saglamaya yonelik caligir.

Yeni Urtnlerin tasarimi, gelistirmesi ve Uretim hatlarina

uyarlamasi, mevcut Urlinlerin kalitesinin iyilestiriimesi
ve kalite standartlarina uygunlugunun kontroll Kalite
Saglama ve Arastirma ve Gelistirme Birimleri (AR-
GE) tarafindan yapilir.

TUKETICILERIN DIKKAT ETMESiI GEREKEN

KURALLAR;

1 - Urlin Uzerinde belirtilen saklama kosullarina
uyulmasi gerekir. Uriin muhafaza sartlari 0-4 °C
/-18°C olan Urtnler bu sicakliklarin Gzerindeki
sicakliklara maruz birakilmamalidir.

e Sogutulmus Urinler igin 4°C sinir degerdir ve
bu degerin Uizerindeki sicakliklar hastalik yapici
mikroorganizmalarin kolayca ¢ogalmasina
ortam hazirlar ve gidanin kalitesine negatif etki
eder.

e Dondurulmus drnler i¢in ise olmasi gereken
sicaklik -18°C dir. Bu Urlnler IQF adi verilen
6zel dondurucularda hizla -18°C ‘nin altinda
dondurulurlar. Bdylelikle mikroorganizmalarin
faaliyeti durdurulur. Donmus gida maddelerinin
raf 6mrU siresince saglikl ve taze kalmasini
saglamak amaciyla minimum -18°C'de
depolanip, tasinmasi, soguk zincirin kinlmamasi
gereklidir.

e Market aligveriglerinde en son donmus Urlnler
alinmalidir. En kisa slrede
buzdolabina/dondurucuya konulmalidir.

e Tasinma sirasinda buz kabi ya da donuk Uriin
torbalariyla tagsinmalidir.

e Arabada klimal tarafta tutulmaldir.

¢ Uriin eve gidene kadar ¢éziinmiisse, tekrar
dondurmadan tiketilmelidir.

2- Eller ve kullanilan ekipman sik sik yikanmalidir.

3- Cig et ve pismis et icin kullanilan bigak ve 6zellikle
kesme tahtasi diger gida drdnleri igin
kullaniimamaldir.

4-  Gig ve pismis Urtnler igin kullanilan kaplar ayri
olmalidir. Birbiri ile karistinimamalidir.

5-  Urlin ambalaji izerindeki ¢dziindiirme / pigirme
talimatlarina uyulmalidir.

Yeliz BILEYDI
Kalite Saglama ve Ar-Ge Sefi
Esash Gida A.S.
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Nugget

6 Kg/koli (20 gr/adet)
Muhafaza: -18 °C'de 12 ay
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(Kasarli Pilic Pane

6 kg/koli (100gr/adet)
Muhafaza: -18°C'de 12 ay &7
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Pismis Balik
Kroket

4 kg/koli (25 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’'de 12 ay

Pismis Balik Pane

4 kg/koli (40 gr/adet)
Muhafaza: -18°C'de 12 ay

Adana Kofte

6 kg/koli (45 gr/adet)
Muhafaza: -18 C'de 12 ay

Misket Kofte

6 kg/koli (7 gr/adet)
Muhafaza: -18 C'de 12 ay

Inegol Kofte
7 kg/Koli (17 gr/adet)
Muhafaza: -18 'C'de 12 ay

Maggi Siitlii
Patates Pliresi

4.5 kg i
270 Porsiyon/ \ i \

paket

Sadece su ile hazirlanir. )




horserre

iyi servis

40 adet/koli (110-120 gr/adet)
Muhafaza: -18 C'de 6 ay

et
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( Pismis Schnitzel
Pilic Baget it 18 a3 ny

Muhafaza: -18 °C'de 12 ay

4
3 B
24 3
.’ “ i ‘?
N i,
fKadmbudu Kofte | | Cordon Bleu
6 kg/koli (50 gr/adet) 7 kg/Koli (100 gr/adet)

Muhafaza: -18°C'de 12 ay

Fiyatlara KDV dahil degildir.
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(Dana Kiyma Doner

Muhafaza: -18°C
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( Pilic Déner

Muhafaza: -18°C
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f‘l’ilm bolgeler icin siparis hattmiz:
Arayin gelsin

& 444 0 961

Fiyatlara KDV dahil degildir.

Uriinler stoklarimizla simirlidir.
Her yeni Bonservis “iyi Haber” biilteni bir 6nceki biilteni gecersiz kilar.
Postadatii gecikmeler, fiyatlarin gecerli oldugu giinleri degistirmez. Gidaser Gida Dagmm Sanayi ve Ticaret A.S.

Gidaser A.S. Bonservis “lyi Haber” biiltenindeki fiyatiari énceden haber . : .
vermeksizin degistirme hakkina sahiptir. Tipografik hatalardan Gidaser Ayazaga Mahallesi Cendere Mevkii

A.S. sorumiu degildir. Kemerburgaz Yolu No:35 Sisli

Deviet tarafindan yapilan vergi ve fon degisiklikleri fiyatlara aynen 1 _ esas -
B Tel: 0212 3310 730
istirakidir

Fiyatlara KDV dahil degildir. www.gidaser.com.tr

e I  siparis@ gidaser.com.tr




