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stanbul’un en ifllek
merkez le r inden
fiiflli’de, “Bulvar

S i m i t ” i n  m e r k e z
flubesindeyim. Tüm flubeler

ve imalat sorumlusu Ender
Mucuko¤lu i le buluflmaya

git t i¤ imde, O’nu tezgah›n
arkas›nda simitleri yerlefltirirken,

sonradan kendisinin de ifade edece¤i
gibi her zaman iflinin bafl›nda hatta

içinde buluyorum.
NASIL DO⁄DU?

1981 y›l›ndan beri g›da sektöründe olan
Ender Bey, 2000 y›l›nda pastac›l›k ifline

girerek Bulvar’da fiube Müdürü olarak
göreve bafllar, ard›ndan Bulvar’› tamamen

sat›n al›r. Farkl› bir konsepte sahip olan Bulvar,
simit a¤›rl›kl›d›r ve pastane olarak hizmet

vermektedir. Ortaklar Caddesi’nde pastane,
Gülba¤’da imalat, Mecidiyeköy ve merkez  ile

toplam dört flubeli ve ‹stanbul’un köklü
markalar›ndan birisidir. 2010 y›l›nda fiiflli merkez

flubenin yan›nda boflalan dükkan› tadilatla
modernlefltirip büyüterek restaurant hizmetine de

girer. 125 kifliye ayn› anda servis yap›labilen Bulvar
müflterisinin, çal›flan kesimden oluflmas› nedeniyle
kahvalt› ve ö¤le yemekleri a¤›rl›kl›, bir yemek hizmeti
sunuluyor. Simit üretimini de merkeze alm›fllar, her
sabah tazecik simitler f›r›ndan ç›kar ç›kmaz
müdavimleri taraf›ndan kap›fl›l›yor.
Ender Bey, her sabah 06.30’da evden ç›karak ifle
geliyor ve her akflam en erken 20.30’da ayr›labiliyor.
Ancak, ifl O’nu takip etmeye devam ediyor. Çünkü,
günün herhangi bir saati imalattaki sorun,
malzemelerdeki problem, kesilen do¤al gaz ya da
üretimde makinelerin ar›zas› gibi nedenlerle mesaisi hiç
bitmiyor. ‹stanbul’un en merkezi ve trafi¤in en s›k›fl›k
ilçesinde dört flubeli bir iflletmeyi yönetmek hayli zordur
diye düflünerek nas›l baflard›¤›n› sorunca Ender Bey
anlatmaya bafll›yor: “Gerçekten kolay de¤il. 11 y›l önce
bafllarken bunlar› tahmin etmiyordum çünkü o zaman
sadece flube baz›nda çal›fl›yordum. Bu çok daha kolayd›r,
flubeden sorumluysan›z, imalat› s›k›flt›r›rs›n›z. Ama imalat›n
s›k›nt›lar›n›, lojisti¤ini, malzeme sat›n almas›n›
düflünmezsiniz. Sadece flube sat›fl›ndan sorumlu
olursunuz. Oysa flimdi bütün detaylarla bilfiil ben
ilgileniyorum” diyor.
Bulvar, potansiyeli çok yüksek olan bir ‘pastane-cafe-
restaurant’, çok merkezi bir yerde bulunan, uzun y›llard›r
tan›nan, kalitesiyle be¤enilen bir marka. Müflteri
memnuniyetini gerçek anlamda önemsiyorlar ve bir tek
po¤aça için adrese servis yap›yorlar. Ana yemekler so¤ur
ya da sulu yemekler dökülebilir endiflesiyle motorlu servis
ile uzak noktalara hizmet vermiyorlar.
Tüm gayrete ra¤men müflterilerin her birinin memnun
edilmesinin bazen mümkün olmad›¤›n› itiraf edecek
kadar gerçekçi ve insan sarraf›
olan Ender Bey, “Müflteri
memnuniyeti sa¤lamak kolay
de¤ildir. Mesela bugün gelir
memnun olur, yar›n gelir en
ufak fleye tepki gösterir.
Bütün bu olumsuzluklar›
bilerek bu ifli yapmak
gerçekten zordur. Biz temel
olarak ö¤le yemekleri ve
sabah kahvalt › lar ›na
döndük. Eskiden bugün

satt›¤›m›z pastan›n 3-4 kat›n› satard›k. ‹nsanlar›n harcama
gücü daha fazlayd›. Bugün insanlar› memnun etmenin
püf noktalar›n›; ucuz, h›zl›, ne derlerse evet diyece¤iniz
bir sistem olarak anlatabilirim. ‹flimiz çok iyi ama s›k›nt›lar›
olan bir ifl.” diye aç›kl›yor.
PASTANEC‹L‹K DE⁄‹fi‹YOR!
Türkiye’de pastac›l›k sektörünün de¤iflti¤ini belirten Ender
Bey “Pasta sektörü için en popüler dönem olan y›lbafl›,
bayram gibi kutlama günlerinde pastac›lar yan›nda büyük
marketler de pazarda önemli yer edindi. Y›lbafl›
dönemlerinde sepet yapard›k, yine marketler de yap›yor.
Sektörde firma say›s› artt›, firmalar›n flubeleri artt›,
dolay›s›yla rekabet artt›. ‹stanbul büyüyor, yani pazar
büyüyor ama arz da büyük ölçüde art›yor. Tüm bu
oluflumlar› yak›ndan izliyorum ve Bulvar’›n stratejisini
oluflturuyorum. Ayr›ca iflinizin bafl›nda durmal›s›n›z. Her
sektörde oldu¤u gibi arkan›z› dönmeye gelmez. Buras›
kapasitesi en yüksek flubemiz ve ben hep burada
duruyorum ve di¤erlerine yetiflmeye çal›fl›yorum.” diyor
ve pastac›l›k sektöründe önemli bir tecrübeye sahip Ender
Bey özellikle e¤itimle ilgili olarak ekliyor “Türkiye’de meslek
okullar›n›n önemi yeterince anlafl›lm›yor. Çocuklar ille de
üniversiteye gitsin diye yönlendirilerek meslek okullar› yok
ediliyor. Oysa meslek okullar›n› bitirenlerin mesleklerine
devam etmesi verimlilik ve kalite art›fl›n› getirecektir. Bana
göre mesleklerin uygulanmas›nda zorlama getirilmelidir.
‹nsanlar hem sevdi¤i, hem de bildi¤i ifli yapmal›d›r.”
Ender Bey’in bir hedefi var, o da flu: Merkez Bulvar’da
ufak bir f›r›n kurup, lahmacun de¤il ama pide servisi
yapmak. Piliç çevirme makinesi ile de kanat ve but
piflirmek. Tavuklar› bütün olarak Bonservis’ten al›yorlar
ve kolayl›kla parçalad›klar› tavuktan kendi menülerine
uygun ürünler haz›rlayabiliyorlar. Ender Bey böylece Türk
Halk›n›n çok sevdi¤i bu ürünlerle potansiyellerini daha da
art›racaklar›n› düflünüyor.
A¤›rl›kl› pastac›l›k sektöründe hizmet veren Bulvar,
Bonservis ile temel ürün çeflitlerinde çal›fl›yor. Ürün
yelpazesinden memnun olmas›na ra¤men kendi sektörü
için gerekli ürün gam›n› da bulundurmas›n› istiyor.
Bonservis gibi kapsaml› hizmet veren bir firman›n ürün

setini geniflletmesinin do¤ru
oldu¤unu düflünüyor. Ben de bu
talepleri için teflekkür ediyorum.
Ender Bey’in, ac›s›yla tatl›s›yla dile
getirdi¤i pastanecilik serüveniyle
zenginleflti¤im Bulvar Simit’in
serin minik bahçesinden, v›z›r v›z›r
iflleyen caddeye ad›m›m› atarak
ayr›l›yorum.

Haz›rlayan:
A. Arma¤an Portakal
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YAPILIfiI
1. Tencerede sütü elinizin dayanaca¤› 40-45’C

s›cakl›¤a kadar ›s›t›n. Toz flekeri ekleyip, kar›flt›rarak
eritin ve birkaç tafl›m kaynad›ktan sonra ocaktan
al›n.

2. Bir kasede pudra flekeri, hindistan cevizi, yeflil
f›st›k ve ceviz kar›flt›r›n.

3. Kiraz, pudra flekeri, su ve gül suyunu püre
oluncaya kadar blenderda çekin. Gerekirse az su
ilave edilebilir.

4. Güllaç yapraklar›n› art› fleklinde dört parçaya
makasla kesin ya da elle bölün.

5. Bir tepsiye ›l›k sütün tamam›n› dökün. 1/4 adet
güllaç yapra¤›n› süte bat›r›p, hafifçe yumuflay›nca
bir kasenin içine koyup, kenarlar›ndan tafl›r›n.
tekrar 1/4 parça güllaç› ›slat›p, üzerine koyun ve
içine f›st›kl› kar›fl›m›n bir k›sm›n› serpin. Bu arada
yaprak büyük oldu¤undan ikiye katlay›p veya içe
k›v›r›p katlayarak
kullan›n. Tekrar 1/4
parça güllaç› sütle
›s la t ›p ,  üzer ine
k a p a t › n .  O n u n
üze r i ne  cev i z l i
kar›fl›mdan serpin.
O r t a  k › s m › n a
k a y m a ¤ ›  t o p
flekl inde koyun.
Üzerine kalan 1/4
a d e t  g ü l l a ç
yapra¤ ›n ›  sü t le
›slat›p, koyun ve
k a s e n i n  i ç i n e
bast›rarak s›k›flt›r›n.
Üzerine biraz ›l›k
sütü serperek ilave
edin. Yan yapraklar›
kasenin ortas›na
do¤ru çekin. Kaseye
k a l a n  s ü t ü
d i ¤ e r l e r i n e  d e

birlikte taksim ederek koyun. Buzdolab›nda
da en az 30 dakika bekletin.

6. Servis yap›laca¤› zaman kaseyi ters çevirin.
Üzerine 1-2 yemek kafl›¤› sosu ve file antep
f›st›¤› koyarak ikram edin. Üzerine zerdeçal
veya aspir yapraklar› ilave edebilirsiniz.

Not:
1. Gülaç çok s›cak sütte h›zla yumuflar. Dolay›s›yla

elinizle kontrol ediniz. H›zl› bir flekilde
yumuflay›nca al›p, tatl›n›z› haz›rlay›n.

2. Güllaç›n süt emmesi biraz da s›cakl›¤a ba¤l›d›r.
Çok s›cak olmamal›d›r, ›s›t›l›rsa so¤utulmal›d›r.
Güllaçlar kal›n ise süt daha s›cak kullan›labilir.

3. Güllaçlar aras›nda farkl›l›klar olabilece¤inden
kullan›m klavuzunda yaz›lanlara uyarak reçetede
de¤ifliklikler yapabilirsiniz.

4. Mevsimine göre kiraz yerine çilek veya ahududu
kullan›labilir.

Kiraz Soslu Güllaç
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1 Kiflilik Malzeme

Malzeme Ad› Porsiyon Kg Toplam
Net gr. Maliyet TL. Maliyet

GÜLLAÇ 40 35 1,40 TL
SÜT 200 1,50 0,30 TL
TOZ fiEKER 60 1,25 0,08 TL
PUDRA fiEKERI 15 1,45 0,02 TL
HINDISTAN CEVIZI 15 10,00 0,15 TL
ANTEP FISTI⁄I 15 18,00 0,27 TL
CEVIZ 20 20,00 0,40 TL
KIRAZ 10 4,00 0,04 TL
PUDRA fiEKERI 15 1,45 0,02 TL
GÜL SUYU 5 10,00 0,05 TL
SU 5 0,04 0,00 TL
SÜT KAYMA⁄I 20 25,00 0,50 TL
ANTEP FISTI⁄I 2 20,00 0,04 TL

1 K‹fi‹L‹K PORS‹YON MAL‹YET‹ TL 3.27

Resim: Copyright ©  http://2.bp.blogspot.com/_4Zv_DtKsoQk/TRp89-qxGiI/AAAAAAAAFcg/MPruHPMsPjk/s1600/IMG_7722.JPG



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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5 kg/adet (6 adet/koli)

Demko Do¤ranm›fl
Domates

Nursan Zeytin
(Yeflil-Siyah-Biberli)

6.
50
TL/Kg

Naturel
Yeflil Çizik
(260-290)

6.
85
TL/Kg

Naturel
Siyah Ya¤l› Sele

(291-320)

7.
00
TL/Kg

Naturel
Yeflil Biberli
(160-180)
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Sarg›l› Tekli fieker
5 kg/koli(1800 adet/koli)

Bonservis
Sarg›l› fieker

3.
30
TL/Kg

15.
50
TL/Adet

Torku
fieker Küpü

2.
65
TL/Adet

Küp fieker
(1000 gr)



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

444 0 961Aray›n
Gelsin

T›klay›n
Gelsin siparis@bonservis.com.tr

GÖZE Osmanc›k Pirinç
10 kg/çuval ve
25 kg/çuval

2.
45
TL/Kg

GÖZE Baldo Pirinç
10 kg/çuval ve
25 kg/çuval

GÖZE K›rm›z› Mercimek
10 kg/çuval ve
25 kg/çuval

GÖZE Pilavl›k Bulgur
10 kg/çuval ve
25 kg/çuval

GÖZE  Fasülye 9 mm (Dermason)
10 kg/çuval ve
25 kg/çuval

25 kg/çuval

ÖZGE
Osmanc›k
Pirinç

2.
35
TL/Kg

3.
50
TL/Kg 1.

20
TL/Kg

2.
10
TL/Kg 3.

50
TL/Kg
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Bonservis Dana Jambon

3250 gr/adet (4 adet/koli)

Bonservis Dana Sosis
864 gr/adet (18 adet/paket)
(10 adet/koli)

Bonservis Dana Salam
1000 gr/adet (10 adet/koli)

14.
60
TL/Adet

Bonservis Dana Sucuk Baton
500 gr/adet (20 adet/koli)

4.
50
TL/Adet

3.
90
TL/Adet

2.
95
TL/Adet



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Maggi Patates Püresi 4 x 4.5
4.5 kg/adet (4 adet/koli)

Maggi Et-Tavuk Bulyon

Çoban Tam Ya¤l› Kaflar Peyniri
2 kg/adet

Çoban Tam Ya¤l› Beyaz Peynir
17 kg/adet

8.
50
TL/Kg 73.

90
TL/Adet

5 kg/adet(1 adet/koli)750 gr/adet(6 adet/koli)



Ürünler stoklar›m›zla s›n›rl›d›r.
Her yeni Bonservis “‹yi Haber” bülteni bir önceki bülteni geçersiz k›lar.
Postadaki gecikmeler, fiyatlar›n geçerli oldu¤u günleri de¤ifltirmez.
G›daser A.fi. Bonservis “‹yi Haber” bültenindeki fiyatlar› önceden haber vermeksizin
de¤ifltirme hakk›na sahiptir. Tipografik hatalardan G›daser A.fi. sorumlu de¤ildir.
Devlet taraf›ndan yap›lan vergi ve fon de¤ifliklikleri fiyatlara aynen yans›t›lacakt›r.
Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

G›daser G›da Da¤›t›m Sanayi ve Ticaret A.fi.
Ayaza¤a, Kemerburgaz Cadde
No:45 fiiflli 34398 ‹stanbul
Tel: 0212 331 07 30
www.bonservis.com.tr

AYAZA⁄A DEPO
Ayaza¤a,
Kemerburgaz Cadde
No:45 fiiflli
34398 ‹stanbul
Tel : (0212) 331 07 30
Fax : (0212) 289 95 40

GEBZE DEPO
Bar›fl Mahallesi
Güney Yanyol Cad.
No:330
Gebze / Kocaeli
Tel : (0262) 642 67 90
Fax : (0262) 641 18 87

ÇORLU DEPO
Yeflil Tepe Mah.
Edirne Cad. No: 96 / 2
Çorlu / Tekirda¤
Tel : (0282) 686 24 24
Fax : (0282) 686 44 41

ANKARA DEPO
‹nönü Mah. 1740
Sokak No:10 Bat›kent
Yenimahalle / Ankara
Tel : (0312) 278 70 27

  (0312) 278 70 28
  (0312) 278 70 29

Fax : (0312) 278 70 26

ANTALYA DEPO
Tar›m Mah.
Perge Bulvar›
Muzaffer Uysal Sitesi
Coflkun Apt. C Blok
Kat:4 D:10 Antalya
Tel : (0242) 322 45 54

  (0242) 312 58 44
Fax : (0242) 322 61 22

‹ZM‹R DEPO
Karacao¤lan Mah.
6172 Sk. No: 15/A
Ifl›kkent - Bornova
‹zmir
Tel : (0232) 472 30 15

  (0232) 472 30 16
  (0232) 472 30 17

Fax : (0232) 472 18 11

BODRUM DEPO
Yal›kavak Yolu,
Yakaköyü Girifli
K›rm›z› Yeflil ‹fl Merk.
No:4 Ortakent
Bodrum / Mu¤la
Tel : (0252) 358 50 40
Fax : (0252) 358 66 50

BURSA ‹RT‹BAT OF‹S‹  GSM: 0549 745 97 38

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Zeytinya¤ Ürünleri
Yudum Zeytinya¤lar
Riviera, S›zma

42.
00
TL/Adet

S›zma 5 lt

30.
00
TL/Adet

Riviera 5 lt

102.
00

TL/Adet

Riviera 18 lt


