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Kamazan geldi hoggeld:,
lezzet: Bonsenviaten geldi.
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BULVAR SIMIT

°
stanbul’un en islek
merkezlerinden
Sisli'de, “Bulvar
Simit”in merkez
subesindeyim. TUm subeler
ve imalat sorumlusu Ender
Mucukoglu ile bulusmaya
gittigimde, O’nu tezgahin
arkasinda simitleri yerlestirirken,
sonradan kendisinin de ifade edecegi
gibi her zaman isinin basinda hatta
icinde bulyyorum.
NASIL DOGDU?
1981 yilindan beri gida sektdriinde olan
Ender Bey, 2000 yilinda pastacilik igsine
girerek Bulvar’da Sube Muduri olarak
goreve baslar, ardindan Bulvar’i tamamen
satin alir. Farkli bir konsepte sahip olan Bulvar,
simit agirliklidir ve pastane olarak hizmet
vermektedir. Ortaklar Caddesi’nde pastane,
Gulbag’da imalat, Mecidiyekdy ve merkez ile
toplam dért subeli ve Istanbul’un kokld
markalarindan birisidir. 2010 yilinda Sisli merkez
subenin yaninda bosalan dikkani tadilatla
modernlestirip buyUterek restaurant hizmetine de
girer. 125 kigiye ayni anda servis yapilabilen Bulvar
mdasterisinin, calisan kesimden olusmasi nedeniyle
kahvalti ve 6gle yemekleri agirlikli, bir yemek hizmeti
sunuluyor. Simit Uretimini de merkeze almiglar, her
sabah tazecik simitler firindan cikar ¢ikmaz
mudavimleri tarafindan kapisilyor.
Ender Bey, her sabah 06.30°da evden cikarak ise
geliyor ve her aksam en erken 20.30°da ayrilabiliyor.
Ancak, is O’nu takip etmeye devam ediyor. Clnkd,
glinin herhangi bir saati imalattaki sorun,
malzemelerdeki problem, kesilen dogal gaz ya da
Uretimde makinelerin arizasi gibi nedenlerle mesaisi hi¢
bitmiyor. Istanbul’un en merkezi ve trafigin en sikisik
ilcesinde dort subeli bir isletmeyi ydnetmek hayli zordur
diye disutnerek nasil basardigini sorunca Ender Bey
anlatmaya bagliyor: “Gercekten kolay degil. 11 yil 6nce
baslarken bunlari tahmin etmiyordum c¢clnkl o zaman
sadece sube bazinda ¢alisiyordum. Bu ¢cok daha kolaydir,
subeden sorumluysaniz, imalati sikistirirsiniz. Ama imalatin
sikintilarini, lojistigini, malzeme satin almasini
distnmezsiniz. Sadece sube satisindan sorumlu
olursunuz. Oysa simdi butin detaylarla bilfiil ben
ilgileniyorum” diyor.
Bulvar, potansiyeli ¢ok yiksek olan bir ‘pastane-cafe-
restaurant’, cok merkezi bir yerde bulunan, uzun yillardir
taninan, kalitesiyle begenilen bir marka. Mdusteri
memnuniyetini gercek anlamda énemsiyorlar ve bir tek
pogaca icin adrese servis yapiyorlar. Ana yemekler sogur
ya da sulu yemekler dokulebilir endisesiyle motorlu servis
ile uzak noktalara hizmet vermiyorlar.
Tam gayrete ragmen musterilerin her birinin memnun
edilmesinin bazen mimkin olmadigini itiraf edecek
kadar gercekgi ve insan sarrafi
olan Ender Bey, “Mdusteri
memnuniyeti saglamak kolay
degildir. Mesela bugtin gelir
memnun olur, yarin gelir en
ufak seye tepki gosterir.
Butlin bu olumsuzluklari
bilerek bu isi yapmak
gercekten zordur. Biz temel
olarak 6gle yemekleri ve
sabah kahvaltilarina
déndik. Eskiden bugln
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sattigimiz pastanin 3-4 katini satardik. insanlarin harcama
glicU daha fazlaydi. Bugln insanlari memnun etmenin
puf noktalarini; ucuz, hizli, ne derlerse evet diyeceginiz
bir sistem olarak anlatab|I|r|m Isimiz cok iyi ama sikintilari
olan bir is.” diye agikliyor.

PASTANECILIK DEGISIYOR!

Turkiye’de pastacilik sektériintn degistigini belirten Ender
Bey “Pasta sektdrl icin en populer dénem olan yilbasi,
bayram gibi kutlama glnlerinde pastacilar yaninda buyik
marketler de pazarda 6nemli yer edindi. Yilbasi
dénemlerinde sepet yapardik, yine marketler de yapiyor.
Sektoérde firma sayisi artti, firmalarin subeleri artti,
dolayisiyla rekabet artti. istanbul buytyor, yani pazar
blylyor ama arz da buyldk &él¢ide artiyor. Tum bu
olusumlari yakindan izliyorum ve Bulvar’in stratejisini
olusturuyorum. Ayrica isinizin basinda durmalisiniz. Her
sektdrde oldugu gibi arkanizi ddnmeye gelmez. Burasi
kapasitesi en yiksek subemiz ve ben hep burada
duruyorum ve digerlerine yetismeye calisiyorum.” diyor
ve pastacilik sektérinde énemli bir tecriibeye sahip Ender
Bey 6zellikle egitimle ilgili olarak ekliyor “Turkiye’de meslek
okullarinin 6nemi yeterince anlasiimiyor. Cocuklar ille de
Universiteye gitsin diye ydnlendirilerek meslek okullar yok
ediliyor. Oysa meslek okullarini bitirenlerin mesleklerine
devam etmesi verimlilik ve kalite artisini getirecektir. Bana
gore mesleklerin uygulanmasinda zorlama getirilmelidir.
Insanlar hem sevdigi, hem de bildigi isi yapmalidir.”
Ender Bey’in bir hedefi var, o da su: Merkez Bulvar’da
ufak bir firn kurup, lahmacun degil ama pide servisi
yapmak. Pilic cevirme makinesi ile de kanat ve but
pisirmek. Tavuklari butlin olarak Bonservis’ten aliyorlar
ve kolaylikla parcaladiklari tavuktan kendi mendilerine
uygun Uriinler hazirlayabiliyorlar. Ender Bey bdylece Turk
Halkinin ¢ok sevdigdi bu Urtinlerle potansiyellerini daha da
artiracaklarini distnuyor.

Agirhkh pastacilik sektdrinde hizmet veren Bulvar,
Bonservis ile temel Urln g¢esitlerinde ¢aligiyor. Urln
yelpazesinden memnun olmasina ragmen kendi sektort
icin gerekli Grin gamini da bulundurmasini istiyor
Bonservis gibi kapsamh hizmet veren bir firmanin Grin
setini genisletmesinin dogru
22 oldugunu dusunuyor. Ben de bu
E talepleri icin tesekkir ediyorum.
Ender Bey’in, acisiyla tatlisiyla dile
getirdigi pastanecilik serliveniyle
zenginlestigim Bulvar Simit’in
serin minik bahgesinden, vizir vizir
isleyen caddeye adimimi atarak
ayriyorum.

B Hazirlayan:
A. Armagan Portakal



Kiraz Soslu Giillacg

YAPILISI

1.  Tencerede sltl elinizin dayanacagi 40-45’C
sicakliga kadar isitin. Toz sekeri ekleyip, karistirarak 6.
eritin ve birka¢ tasim kaynadiktan sonra ocaktan
alin.

2. Bir kasede pudra sekeri, hindistan cevizi, yesil
fistik ve ceviz karistirin.

3. Kiraz, pudra sekeri, su ve gul suyunu plre 1.
oluncaya kadar blenderda ¢ekin. Gerekirse az su
ilave edilebilir.

4. Gdullag yapraklarini arti seklinde dért parcaya 2.
makasla kesin ya da elle bolln.

5.  Bir tepsiye 1lik stliin tamamini dokin. 1/4 adet

gullag yapragini stte batinp, hafifce yumusayinca 3.

bir kasenin icine koyup, kenarlarindan tasirin.

tekrar 1/4 parca gullaci i1slatip, Gizerine koyun ve

icine fistikli karisimin bir kismini serpin. Bu arada 4.

yaprak buyuk oldugundan ikiye katlayip veya ice

kivirip katlayarak

kullanin. Tekrar 1/4

parca gullaci sutle

Islatip, Uzerine

kapatin. Onun

Uzerine cevizli

1 Kisilik Malzeme
Malzeme Adi

GULLAC

karisimdan serpin.  [S{U)F
Orta kKismina TOZSEKER
kaymag:r top

PUDRA SEKERI

seklinde koyun.
HINDISTAN CEVIZI

Uzerine kalan 1/4

3 ;’per ;g 9 Us'lljflg ANTEP FISTIGI
Islatip, koyun ve CEVIZ
kasenin icine [WUV4

bastirarak sikigtirin. - [2101p) =7\ SEKERI
Uzerine biraz ilik m

sUtl serperek ilave GUL SUYU
edin. Yan yapraklari SL"J .
kasenin ortasina [SIERF VA AE]

dogru gekin. Kaseye  FINGr= =k =lsiile]
kalan sitd

digerlerine de
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birlikte taksim ederek koyun. Buzdolabinda
da en az 30 dakika bekletin.

Servis yapilacagi zaman kaseyi ters gevirin.
Uzerine 1-2 yemek kasigi sosu ve file antep
fistigi koyarak ikram edin. Uzerine zerdecal
veya aspir yapraklari ilave edebilirsiniz.

Gulag ¢ok sicak sutte hizla yumusar. Dolayisiyla
elinizle kontrol ediniz. Hizli bir sekilde
yumusayinca alip, tathnizi hazirlayin.

Gullagin sut emmesi biraz da sicakliga baghdir.
Cok sicak olmamalidir, isitilirsa sogutulmahdir.
Gullaglar kalin ise st daha sicak kullanilabilir.
Gullaglar arasinda farkliliklar olabileceginden
kullanim klavuzunda yazilanlara uyarak recetede
degisiklikler yapabilirsiniz.

Mevsimine gdre kiraz yerine ¢ilek veya ahududu
kullanilabilir.

Porsiyon Kg
Net gr. |Maliyet TL.

Toplam
Maliyet




Bonservis
Sargili Seker

Seker Kiipli

Sargili Tekli Seker
5 kg/koli(1800 adet/koli)

$eker Kapu

Kuru Gidalar

2 .22

v

Demko Dogranmis

Nursan Zeytin
(Yesil-Siyah -Blberll)

LV W

Domates

5 kg/adet (6 adet/koli)
= l

<)

Naturel Naturel Naturel
Yesil Cizik Siyah Yagl Sele Yesil Biberli
(260-290) (291-320) (160-180)

8 21522
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Fiyatlara KDV dahil degildir.
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OZGE
Osmancik
Pirin¢

GOZE 05manc1k Pmng

10 kg/cuval ve
25 kg/¢uval '

25 kg/cuval oe x
D o
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10 kg/cuval ve 3 S 10 kg/cuval ve
25 kg/¢uval T T 25 kg/¢uval

GOZE Kirmizi Mercimek

AL,

10 kg/cuval ve : 10 kg/cuval ve
25 kg/¢uval e 25 kg/¢cuval

Fiyatlara KDV dahil degildir.
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Bonservis Dana Jambon
3250 gr/adet (4 adet/koli)

i
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Bonservis Dana Salam
1000 gr/adet (10 adet/koli)

Sarkiiteri Uriinleri

— A
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Bonservis Dana Sosis

864 gr/adet (18 adet/paket)
(10 adet/koli)

— A

3.22
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500 gr/adet (20 adet/koli)

— A,

2 gAdset

v

Fiyatlara KDV dahil degildir.
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Maggi Patates Puresi 4 x 4.5

4.5 kg/adet (4 adet/koli)
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Maggi Et-Tavuk Bulyon

750 gr/adet(6 adet/koli)

5 kg/adet(1 adet/koli)

TAM YAGL)
BEYAZ PEYNiR

Fiyatlara KDV dahil degildir.
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Yudum Zeytinyaglar

Riviera, Sizma

\UDUM

Profesyonel
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Nattirel Sizma
ZEYTINYAGI

5L

ZEYTINYAGI

18L

TL/Adet

Slzma 5t Riviera 18It Riviera 5 It

Fiyatlara KDV dahil degildir.

’ siparis@bonservis.com.

ANKARA DEPO

444 0 961

GEBZE DEPO
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AYAZAGA DEPO CORLU DEPO

Ayazaga, Baris Mahallesi Yesil Tepe Mah. inéni Mah. 1740 Tarim Mah. Karacaoglan Mah. Yalikavak Yolu,
Kemerburgaz Cadde | Guney Yanyol Cad. Edirne Cad. No: 96/ 2 | Sokak No:10 Batikent | Perge Bulvari 6172 Sk. No: 15/A Yakakoyu Girisi
No:45 Sisli No:330 Corlu / Tekirdag Yenimahalle / Ankara | Muzaffer Uysal Sitesi | Isikkent - Bornova Kirmizi Yesil Is Merk.
34398 Istanbul Gebze / Kocaeli Tel :(0282) 686 24 24 | Tel :(0312) 278 70 27 | Coskun Apt. C Blok | Izmir No:4 Ortakent

Tel :(0212) 331 07 30 | Tel : (0262) 642 67 90 | Fax : (0282) 686 44 41 (0312) 278 70 28 | Kat:4 D:10 Antalya Tel :(0232) 472 30 15 | Bodrum / Mugla

Fax : (0212) 289 95 40 | Fax : (0262) 641 18 87
BURSA iRTIBAT OFiSi GSM: 0549 745 97 38

Uriinler stoklarimizla sinirlidir.

Her yeni Bonservis “Iyi Haber” biilteni bir 6nceki biilteni gecersiz kilar.

Postadaki gecikmeler, fiyatlarin gecerli oldugu giinleri degistirmez.

Gidaser A.S. Bonservis “iyi Haber” biiltenindeki fiyatlari nceden haber vermeksizin
degistirme hakkina sahiptir. Tipografik hatalardan Gidaser A.S. sorumlu degildir.
Devlet tarafindan yapilan vergi ve fon degisiklikleri fiyatlara aynen yansitilacaktir.
Fiyatlara KDV dahil degildir.
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ANTALYA DEPO izMiR DEPO BODRUM DEPO

:1(0242) 322 45 54
(0242) 31258 44
Fax : (0242) 322 61 22

(0232) 472 30 16 | Tel : (0252) 358 50 40
(0232) 472 30 17 | Fax: (0252) 358 66 50
Fax :(0232) 472 18 11

Gidaser Gida Dagitim Sanayi ve Ticaret A.S.
Ayazaga, Kemerburgaz Cadde
No:45 Sisli 34398 istanbul

Tel: 0212 331 07 30
www.bonservis.com.tr
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