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SECKIN GIDA

“Mutfak Bir Sanattir”

ol boyu dislndugim
tek sey var: “lzmir'de
22 yil ayakta durmak
¢ok d6nemli. Nasil
basardilar?” Biz ve bizim pek ¢ok
arkadasimiz Izmir’den Istanbul’a neden
goc ettik? Yurdun pek ¢ok yerinden
insanlar neden Istanbul’a gé¢ ediyor? zmir,
yetismis insan kaynagini surekli kaybederken,
is diinyasina hizmet eden bir firmanin uzun
yillar ayakta kalmasinin pif noktalarini cok merak
ediyorum. Bu sayfaya konuk olan btlin degerli
dostlarin hikayelerinde oldugu gibi isin sirrinin
tesaduf olmadigini bir kez daha anliyorum.
Binanin énlindeyim burnuma yemek kokusu gelmiyor.
igeri girdigimde de koku almayinca burasi idari bina,
fabrika herhalde baska bir yerde diye distinlrken
“Uretim” tabelasini gériince sasiryorum. Koku sorunu,
32.000 m? temiz hava saglayan filtrelerle gideriliyor.
Ortamin ¢alisma kosullarini iyilestirirken, sulu filtre
sayesinde disari atilan havadaki koku gideriliyor.

Roportaj

Hobim Isim Oldu!
Omer T. Kuyas, cocuk yaslardan beri babasi gibi mutfak
islerine merakli bir cocuk. Evlerinde sikga verilen partilerde
babasi eline bigag! tutusturup sucuk, pastirma dilimlemesine,
slisleme yapmasina izin veriyor. Bu Urlinleri dilimlemek kolay
degildir, uzmanlik ister. Gocukken bu ustaligi gdsteren birinin
ilerde profesyonel olmasi sasirtici degil. Omer bey “Sonrasinda
bu tecriibeler bana kaynak oldu. Gerek Istanbul’da lise yillarmda,
gerekse Fransa’daki tUniversite hayatimda yemekleri hep kendim
yapar, eve her zaman misafir ¢caginrdim. Demek ki gurme,
gastronomi ile ilgili bir iliskim, heyecanim, merakim varmis.” diyor.
Fransa’da ekonomi 8grenimi gérdiikten sonra 1977 yilinda Turkiye’ye
déner. O tarihlerde Izmir ve Cesme’de Disco Saffet, Fuar'da
(Kulttrpark olarak da bilinir) Mogambo gazinosunu calistirmaktadirlar.
Nezih bir gece hayatinin oldugu bu kulliplerde yemek, kokteyl hizmeti
verildigi icin hobisi profesyonellige dénlsur. 9 Eylul 1988 yilinda l¢
yakin arkadas Seckin Gida’y kurarak buginiin temelini atarlar. Her
bireyin segme hakki olmasi gerektigine inandidi, bu felsefesini markasiyla
yansitmak, daha dogrusu igi doldurulmus bir firma olacagina inancini
anlatmak istedigi iin ‘Seckin’ isminde karar verirler. Gamdibi semtinde
baslayan faaliyetlerini 2004 yilinda Ust Uste gelen ekonomik krizler,
kalite ve fiyatin dibe vurmasi, Opel gibi dnemli misterilerin fabrikalarini
kapamasi, uzun yillar hizmet verdikleri Lucas’in serbest bolgeye tasindigi
icin hizmet gbtiremeyecek olmalari gibi sonuglari dederlendirerek
sektdrden cikmayi ciddi ciddi duslndrler. O siralar lzmir Yemek
Sanayicileri Dernegi’'nde baskan yardimciligi gérevini yapan Mesut
Uguran, dernek adina ekiplerle meslektas firmalar dolasmaya baslar
ve “Goérdum ki sektorin durumu ic acici degil. Ornek bir fabrika ile ise
devam edelim, Izmir’e olan gdrevlerimizi yerine getirelim, ondan sonra
bu meslegi birakirsak birakalim” der. 2004 yilinda bu kararla Pinarbasi
tesislerine kapasite artirarak gecerler. Mesut bey’in Seckin Gida ailesine
katilma hikayesini cok begendim. O tarihlerde Elginkan Holding’e bagl
Manisa’da bulunan Tezel Gida’da genel miidir olarak ¢alismaktadir.
Amaci |lzmir pazarina girmektir. Egemak sirketini, personel muduri
Erdogan beyi tanididi icin hedef seger. Ziyaretlerinden birinde mevcut
hizmetin kalitesini anlamak igin yemek yer, Ustelik ¢cok da keyif alir ve
Erdogan beye der ki “Bu firmayla aynen devam edin, ben teklifimi geri
cektim.” Bu olay Omer beyin kulagina gidince,
boyle etik insanlar hala var mi diye dustinerek
kendisiyle tanismak ister. O vesileyle baslayan
tanisma 1994 yilindan beri birlikte ¢alismaya
donlsir. Hatta, Erdogan bey de aralarina
katilir.

Farkhlik Nerede?
Sartlar ne olursa olsun istikrari korumak,
Ustelik sadece korumak yetmez, uzun yillar
slrdirmek gereklidir diyorlar. Ar-Ge
calismalari, serviste yenilikler, teknoloji
yatirmlari ile yenilenmek ve gelismek
gerektigini sdyleyen Mesut bey ekliyor:
“Bize gore istikrarin dort temel ayagdi
var”:
- Ayni musteri ile uzun yillar galismak

Mesut Uguran

- Ayni tedarikgi ile uzun yillar calismak

- Ayni personelle uzun yillar ¢alismak

- Ayni regeteyle ve mutlaka gelistirerek uzun yillar calismak. Yani regeteyi
korumak 6nemli. Ete zam geldi formilu degistir, domates zamlandi
receteden cikar gibi hamlelerle oynamiyorlar.

Salata Barin Kesfedildigi Yerdeyim!

Is diinyasina renk getiren salata bar, 1992 yilinda Opel ile galisirken
yaratilmis. Once “yemek komitesi” uygulamasini baslatmislar. Yemek
listesini personel muddrleri ile gériismek yerine, mavi ve beyaz yakali
sirket ¢alisanlarindan olusan komitelerle belirlemeye baslamislar. Bdylece,
begenilmeyen yemekleri eleyip yemek israfinin énline gegmis, personelin
kendi belirledigi yemeklerin hazirlanmasi ile motivasyona katkida
bulunmuslar. Her musterinin ihtiyaclari farkli oldugu i¢in misteriye ézel
¢ozimler gelistirmeyi basarmislar. Bu basarilardan biri de salata bar
olmus. Tlrkiye’de ilk defa Seckin Gida tarafindan Opel fabrikasinda
uygulanarak, oradan sektére yayiimis.

Bu Isin Alfabesi: 65 °C

Omer bey “Son zamanlarda rekabet lehimize gelisti diyebiliriz. Cok
sayida firma ekonomik sikintidan dolayr kapandi. Merdiven alti firmalar
yok oldu. KDV, %8’e diismesiyle cazibesini yitirdi ve firma sayisi azald..
lyi hizmet veren firmalar kaldi. Ayrica, basarimizda énemli bir ayrinti da
acildigimiz glinden itibaren gece vardiyamiz olmasidir. Yemegin
dinlenmesi, lezzetini icine sindirmesi lazim. Dizenli egitimlerle puf
noktalarini personelimize aktariyoruz. Mesela, firndan ¢ikip misterinin
tabagina ulasana kadar 65 °C sicakligi, bu isin alfabesidir. Yemegin
sicak zincirle tasinmasi gerektigini belirtir. 65 °C altinda sicakliklarda
mikroorganizmalar (remeye baslar ve gida zehirlenmelerine neden
olurlar. Tirkiye’de en 6nemli sorunlardan biri menseinde standardizasyon
ve denetim olmamasidir. Piramit tersten yani asagidan yukari calismalidir.
Firmalan gelistirmeye iten en 6nemli faktér msterinin ilgisi ve denetimidir.”
diyor.

Mutfak Bir Sanattir!

Fabrikasyon bir iste “mutfak bir sanattir” sézii nasil bagdasiyor diye
sorunca Omer bey “Fransizlar “La cuisine c’est un art” yani mutfak bir
sanattir der ve eklerler ‘sanat sabir ister’. Yemege bakisimiz sadece
doymak olmamalidir. Goze ve duygulara hitap etmek gerekir. Mutfak
deyip gecmeyin, bileseni ¢coktur ve sanata verilen emek gibi sabir ister.”
diye acikliyor. Fabrikasyon da olsa, o ise sabirla sanat gibi yaklastiginizda,
musterinizde sadakat olusturmayi basarabilirsiniz. Seckin Gida, bu bakis
acislyla muisterilerine sadece doyumluk yemek degil, damak keyfi de
sunmak istedigi icin 6zen gostermeye dikkat ediyor. Mantisini bile kendi
biinyelerinde Uretiyorlar. Fabrikayi ziyaret ettigim giin manti Gretimi vardi
ve uzmanlasmig personel, bir makine hiziyla seri Uretim yapiyordu.

Bonservis

Dogal olarak soruyorum: “Uzun yillar ¢alisiyorsunuz, sadiksiniz, kolay
kolay tedarik¢i degistirmiyorsunuz, Bonservis olarak sizinle nasil
basladik?”. Omer bey “Cok hizli bagladik” diyor ve ekliyor “Bonservis,
Izmir'de Bolge Mudurlidl kurdu ve Pinar Et’te calisti§i gegcmis
dénemlerden itibaren tanidigimiz bir kisiyi bélge mudurl olarak atad.
Burada &zellikle Sinasi bey’den bahsediyorum, bizimle iliski kurulmasini
kolaylastirdi. Ayrica, biz istikrarliyiz ama kapali degiliz. Yeni firmalara
her zaman agigiz. Pek ¢ok Uruinde birlikte calismaya basladik. Biz
Bonservis’le calistigimiza mutluyuz, onlarin da mutlu olduklarini
disundyoruz. Uzun yillar ¢alisacagimiz firmalardan biri olarak gériyoruz.
Gabuk kaynastik. Sinasi bey bizi taniyor, ciddiyetimizi biliyor, bu ylizden
sureci hizlandirdi. Glnk, kendisi sektdrde uzun
yillarini vermis, tecribeli bir isim. Bizi yakindan
taniyanlar, bizim ihtiyaclarimizi daha iyi anlarlar
ve ona gore hizmet verirler.” Ege’nin incisi
izmirde, istikrarin ve basarinin tarifini adeta
yeniden &6greniyorum. Sektdriin sadece
kendileriyle degil, birlikte bir bltlin olarak
gelisecegdine inanan Seckin Gida bireysel
basaridan ?ok sektoriin basarnsi igin dnimizdeki
glnlerde Izmir'de énci hareketlerin iginde
olacaklar. Bu 6zel insanlar “Biz sektdre ne kadar
katki yapabilirsek cocuklarimiza birakacagimiz
veya Ullkemize birakacagimiz en buyuk
miraslardan biri olur.” diyerek mesajlarini net
bir sekilde noktaliyorlar.

Hazirlayan: A.Armagan Portakal



Pirasa ve Havuclu Tavuk

YAPILISI

1- Tencereye cicek yagi ve kusbasi dogranmis pili¢ etlerini koyun. Orta hararetli ocakta

etler mUhurlenip, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

ince kiyilmig sarimsak ve iki parmak genisliginde dogranmig pirasalari ilave ederek 1-2

dakika kavurun. Kiip dogranmis havuglari ekleyin 1-2 dakika daha kavurun.
dogranmis patatesleri ekleyerek birkag dakika kavurmaya devam edin.

Malzemenin (Gzerini
kaplayacak kadar sicak su
ekleyin. Et ve sebzeler

1 Kisilik Malzeme

iri kusbasi

yumusayincaya kadar yaklasik Malzeme Adi | Porsiyon _ Kg Topl_am
30 dakika pisirin. Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet
4- Tuz, karabiber ve maydanozu  ZIH[GN S 70 6.50 0.460
ekleyip bir tasim kaynatin ve PATATES 50 0.75 0.040
ocaktan alin. Ilidiktan sonra
servise hazirdir. HAVUC 50 0.80 0.040
Saglik agisindan ve mevsimsel | #[®1= 9 7€] 8 2.85| 0.020
olarak en glgli ve besleyici MAYDANOZ 2 3.00 0.010
sebzeler arasindadir. TUZ 2 0.50 0.000
Yemeklerde sodan yerine
kullanilabilir. SARIMSAK 1 6.00 0.010
Arzu edilirse tGzerine besamel KARABIBER 1 8.00 0.010
sos dokulip, firinlanarak

graten olarakta yapilabilir.

YAPILISI

1 Kisilik Malzeme
1- Bir kasede ince serit kesilmis biftekleri, s

NSNU3\ UIAY ‘F

zeytinyagl, sarmsak, tuz, kirmizi biber kanigimi |14 5020 Porsiyon Kg | Toplam
ifrbzigecézli(ri\ka buzdolabinda dinlendirerek Net gr. | Maliyet TL. | Maliyet
Onceden |élanm|§-sUzUImU§ pirinci gicek DANA BIFTEK 100 35.00 3.500
yaginda kavurun. Et suyu ve tuz ilave edin.  [HEIESIONAE; 90 2.00 0.180
15 dakika pisirip demleyin. o HAVUG 75 1.00 | 0.080
Tek kisilik porsiyon glveg kap icine pilavi SALATALIK 75 1.00 0.080
koyarak yayin. s g : :
Uzunca kibrit seklinde dogranmis salatalik ve | sl SZAUINTEE I FEVIRE S 60 2.50 | 0.150
havug , ince kiyilmig marul, lahana tursusunu | S181ETAN BNV 50 0.75 0.040
lc)(herkbiqindclirzjtopIarIanOdg.) pi(ljavcljn PRGN VIDRTA 0] 3.00 0.150
itisik olarak dairesel bir dizende dizin. BEYAZ LAHANA TURSUSU 40 4.00 0.160
Tavada dilimlenmis mantar, dévilmuas : 5 : :
sarimsak, tuzu az yagla sote edin. Mantar Ql__QEK,YAGl 35 2.85 0.090
sotesini diger sebzeler gibi dairesel diizende | |JEIEEEIEH\/ANAFA R 30 3.00 0.090
gii?g;nggéegﬁnﬁge&néam tavada az yag ile BiBEB SALQ Al 2 el s
hafifce kavurun. Saydamlasip yumusayinca ZEYTINYAGI 25 8.00 0.200
tuzunu ekleyip, pilavin Gstiine dizin. MARUL . 20 3.00 0.060
Bir tavay kizdirin, biftekleri hizli ateste suyunu | IR0\ = =1 4 2] 2= 2 12 4.00 0.050
glr_akmell%e}p 4-2 dikika pisirin. Pilavin Ustline ELMA SIRKESI 10 3.00 0.030
airesel diizende koyun. i
Klguk bir tavaya az cicekyagl koyup, LIMON SUYU 10 2.00 0.020
yumurtayi kirin, fuzlayin, beyazi katilagsana | =lalailSTAS 6 6.00 0.040
kadar pisirin. Sarisi sulu kalmalidir. MAYDANOZ 2 3.00 0.010

Hazirladiginiz giivecin Ustline ve ortasina
koyun. Istenirse sarisi patlatilip, sos vazifesi
gorebilir.

Bir kapta biber salgasi, limon suyu, elma sirkesi, zeytinyagdi, su, tuz ve karabiberi karistirin. Kivami kati olursa biraz
daha su ilave edin. Klg¢Uk bir kase icinde glvecin i¢ kenarina veya yaninda sosu olarak servis edin.

Not:

1- Binbir Gece Gliveci komple bir ana yemektir. Taze ve sote edilmis sebzeler, karbonhidrat ve et igerigi ile doyurucudur.

2- Yumurta yerine kiymali domates sosu veya feslegenli sosla servis edilebilir.

Ve 444 0 961

’ siparis@bonservis.com.tr




Coban Ayran

200 ml/adet
(20 adet/koli)

1§

Sut Urunleri

9 kg/adet

" -

1 9;\2
— .

00

TL/Adet
[

>

Fiyatlara KDV dahil degildir.

(‘ 444 0 961 siparis@bonservis.com.tr




Dana Kiyma Doner

Muhafaza: -18°C'de 6 ay & %

% 10 yaprak, %90 kiyma : S
6,10,20,25,30,40,50 kg = GRON

(TIETWPET] ‘F

Muhafaza: -18°C'de 6 ay —
6,10,20,25,30,40,50 kg DONDURULMUS

URUN

Jaunin S

7 kg/koli (52 gr/adet) :
Muhafaza: -18°C'de 12 ay _— ‘_ ! DONDURULMUS

Fiyatlara KDV dahil degildir.

(J 4 4 4 0 9 6 1 siparis@bonservis.com.tr




Barbunya4x2.5

™ =g e
10 kg/koli s e W
Muhafaza: -18°C'de 2 yil - y . . ) o7 N\ DONDURULMUS

e Orin 2
-

Dondurulmus Uriinler

12.5 kg/koli - -y ‘ Y e 2
Muhafaza: -18°C'de 2 yil - % = ' DONDURULMUS |

9x9 mm
12.5 kg/koli
Muhafaza: -18°C'de 2 yil

Fiyatlara KDV dahil degildir.

(‘ 444 0 961 siparis@bonservis.com.tr




Maggi Patates
Puresi 4 x4.5

4.5 kg/adet (4 adet/koli)

J3junun Siwud|s| u3)| g;

0.2°

v

Fiyatlara KDV dahil degildir.

444 0 961 ’ siparis@bonservis.com.tr
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Gidaser’'den
Ne Alirsan

6 Taksit

a 1%, RO e
G YapiKredi aihe K@U)}@F

Bonservis, Yapi Kredi ile isbirligi yaparak musterilerine TRIO Kart ~ TRIO kart sahibi olabilmek icin istenen belgeler sunlar:
hizmeti sunuyor. Bu yepyeni hizmet, ticarette hiz ve rekabet giicti
sagliyor. Alim-satim islerinde, hem alici hem de satici icin en avantajli  Sahis firmalari igin;
6deme sekli sunan TRIO kart ayni zamanda cek, senet, teminat ¢ Ticaret sicil veya esnaf kaydi
mektubu ve nakit tahsilat gibi ticaret hayatinda karsilagilan zorluklari ¢ Noter tasdikli imza sirkleri
ortadan kaldiriyor. ¢ Muhtardan/Noterden onayli ntifus ctizdani 6rnegi
* Vergi levhas
TRIO, farkli sektérlerdeki alici ve satici firmalar arasindaki mal e Adi ortaklik ise adi ortaklik s6zlesmesi
alisverislerinden dogan tiim ihtiyaclar distnulerek tasarlanan, ¢ Tum mali veriler
tamamen esnek vadeli yapida calisabilen bir kartli 6deme sistemi  Tiizel kisiliklerde;
olarak tanimlaniyor. o Sirket ana sozlesmesi(kurulus gazetesi)
e Ticaret sicil memurlugundan alinmis, sirket yetkililerini gésteren belge
¢ Noter tasdikli imza sirkUleri
¢ Vergilevhasi
¢ Ana sozlesmenin son halinin yer aldig ticaret sicil gazetesinin asl veya fotokopisi
o Sirket yetkililerinin muhtardan/noterden onayl nufus ctizdani 6rnegi
o Tum mali veriler

1SWZIH IUSA

TRIO Kart Program ile,

¢ Odemelerinizi 6 taksit ile yapabilirsiniz.

¢ Cek, senet ve teminat mektubu ile ugrasmak zorunda kalmazsiniz.
¢ Mevcut nakitlerinizi olasi diger ihtiyaclariniza yonlendirebilirsiniz.
¢ s yerinde nakit bulundurma riskinizi ortadan kaldirabilirsiniz.
¢ Masrafsiz ve giivenli 6deme yapabilirsiniz.

J3|jnwiel\l njun

Detaylar igin Bonservis satis temsilcilerine danisabilirsiniz.

Milfoy Hamuru 75 ve 100 gr

DONDURULMUS
GRUN

Fiyatlara KDV dahil degildir.

P07 448 0 961 JB e

AYAZAGA DEPO GEBZE DEPO CORLU DEPO ANKARA DEPO ANTALYA DEPO I1ZMIR DEPO BODRUM DEPO

Ayazada, Baris Mah. Saghk Mah. In6ént Mah. 1740 Tarim Mah. Karacaoglan Mah. Yalikavak Yolu,

Kemerburgaz Cadde | Ankara Cad. No:124 | Ulubatli Sk. No:2/1 Sokak No:10 Batikent | Perge Bulvari 6172 Sk. No: 15/A Yakakoyu Girisi

No:45 Sisli Gebze / Kocaeli Corlu/ Tekirdag Yenimahalle / Ankara | Muzaffer Uysal Sitesi | Isikkent - Bornova Kirmizi Yesil Is Merk.

34398 Istanbul Tel : (0262) 642 67 90 | Tel : (0282) 686 24 24 | Tel : (0312) 278 70 27 | Coskun Apt. C Blok Izmir No:4 Ortakent

Tel :(0212) 331 07 30 | Fax : (0262) 641 18 87 | Fax : (0282) 686 44 41 (0312) 278 70 28 | Kat:4 D:10 Antalya Tel :(0232) 472 30 15 | Bodrum / Mugla

Fax :(0212) 289 95 40 (0312) 278 70 29 | Tel :(0242) 322 4554 (0232) 472 30 16 | Tel : (0252) 358 50 40
Fax :(0312) 278 70 26 (0242) 31258 44 (0232) 472 30 17 | Fax: (0252) 358 74 54

Fax :(0242) 322 61 22 | Fax : (0232) 472 18 11

Urtinler stoklanimizla sinirlidir. Gidaser Gida Dagitim Sanayi ve Ticaret A.S.
Her yeni Bonservis “lyi Haber” biilteni bir 6nceki biilteni gecersiz kilar. -

Postadaki gecikmeler, fiyatlarin gecerli oldugu giinleri degistirmez. Ayazaga' Kemerb!"rgaz Cadde

Gidaser A.S. Bonservis “iyi Haber” biiltenindeki fiyatlari nceden haber vermeksizin No:45 §i§|i 34398 Istanbul

degistirme hakkina sahiptir. Tipografik hatalardan Gidaser A.S. sorumlu degildir. Tel: 0212 331 0 730 _esas_
Devlet tarafindan yapilan vergi ve fon degisiklikleri fiyatlara aynen yansitilacaktir. "

Fiyatlara KDV dahil degildir. www.bonservis.com.tr istirakidir
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