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Kurban Bayram›n›z

Kutlu Olsun

Kurban Bayram›n›z

Kutlu Olsun
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üksel Güven ile tan›flmaya gidiyorum. fiirketin
kap›s›ndan ad›m att›¤›mda muazzam bir baflar›
öyküsü dinleyece¤imi tahmin etmemifltim. Daha
do¤rusu boyutlar›n› öngörmemifltim. Oysa

karfl›laflt›¤›m tablo; azim ve baflar› dolu, y›lmadan, pes
etmeden üst üste sab›rla konan sa¤lam tafllarla örülmüfl
bir baflar› abidesi!

F‹LM G‹B‹!
Y›l 1987… ‹ki kardefl yemekçilik ifline at›l›yorlar. Sermayeleri,
4 tencere, 3 personel, 1 f›r›n. Da¤›t›m yapacak araba yok,
kiral›yorlar. Telefonlar› yok, komflunun numaras›n› veriyorlar.
Mücadele ile bafllayan ifl hayatlar›na ilk ad›m› at›yorlar.
Asl›nda daha geriye 1984 y›l›na gitmek gerek. Bu baflar›
öyküsünün temeli o y›llarda at›l›yor. Yüksel Güven, sayg›yla
ve minnetle anmay› ihmal etmedi¤i Filiz Uçan’›n sahibi
oldu¤u R›z›k Yemek’te ifle bafll›yor. O y›llarda 22 yafl›ndayd›,
ifl ar›yordu, seçme flans› yoktu ve iflte bulmufltu. O gün
buldu¤u ifl, daha sonra hayat› oldu. fioför olarak bafllad›,
çeflitli kademelerde çal›flt› ve 3 y›l›n sonunda yönetici olarak
ayr›ld›. Filiz Uçan’dan el alarak, sektöre girmek için kollar›
s›vad›. A¤abeyi ile 1987 y›l›nda, s›f›rdan, çaba, özveri ve
sab›rla bugün yemek sektöründe önemli bir yere sahip olan
Aflsan’› yaratt›.
Güven “‹nsan›n kaybedecek fleyi olmay›nca cesareti daha
fazla oluyor. O y›llarda bizim de kaybedecek hiçbir fleyimiz
yoktu. S›f›r noktas›ndayd›k.  De¤il sermayemiz arac›m›z bile
yoktu. 16 fiubat 1987 tarihinde ilk müflterimizi kazand›k.
16 personeli olan ‹PAKAY, zaman içinde geliflti, büyüdü.
‹liflkimiz kopmad› ve hala onlara yemek yapmaya devam
ediyoruz. Bizim için önemli kilometre tafllar›d›r bu
yaflad›klar›m›z. Baflka müflterileri kazanma döneminde
referans olarak gö¤sümüzü gererek söyledik ‹pakay ile
çal›flt›¤›m›z›.” diyor.
Y›l 1988… Atölye tipinde müflterileri ço¤al›nca, bir ad›m
daha öteye gitmeye karar veriyorlar. Daha büyük kurumsal
firmalar› hedefliyorlar. Ancak, karfl›lar›na ç›kan soru flu:
“Kurumsal referanslar›n›z?”.  DO⁄Ufi HOLD‹NG Gebze
Genoto Tesisleri ilk kurumsal müflterileri oluyor ve bir önemli
kilometre tafl› daha geride kal›yor. Bu aflamay› Güven “ikinci
milad›m›z” olarak yorumluyor.
Sonraki  y›llar ayn› tempoyla yeni ve istikrarl› müflteriler
getirmeye bafll›yor. Zaman içinde referansl› müflterilerin
oluflmas›yla Aflsan’›n hizmet kalitesi yay›lmaya bafll›yor ve
bu sefer onlar›n kap›lar› çal›nmaya bafll›yor.

BAfiARININ ORTAK NOKTASI: DÜRÜSTLÜK
‹lk y›llar›nda oluflturduklar› ilkelerinden bugün dahi vazgeçmifl
de¤iller. Hepsinin ortak noktas›nda dürüstlük var. Güven
flöyle aç›kl›yor “Müflteriye kaliteli hizmet kadar fleffafl›k da
sunar›z ve her zaman yan›nda oldu¤umuzu hissettiririz.
Sat›c›lar›m›z ve tedarikçilerimizle iliflkilerimizde de ayn›
prensip geçerlidir. Bu iflin bütünü d›fl›nda düflünülemezler.
Personelimiz, e¤itimli, haklar› ödenen, iflini düzgün yapan,
hijyen ve temizli¤e önem veren insanlard›r. Onlar›n, Aflsan’›
kendi iflyerleri gibi benimsemelerini isteriz ve sa¤lar›z.
Bugüne kadar bu çizgiden flaflmad›k.  22 y›ld›r bizimle
çal›flan emektarlar›m›z var. Kendimize, çal›flanlar›m›za,
tedarikçilerimize, müflterilerimize ve devlete karfl› dürüst
olarak çal›flmak baflar›y› mutlaka getiriyor.”

BUGÜN…
Yüksel Güven “2009 y›l›nda
bulundu¤umuz yer ,  b iz im
hede f l ed i¤ im i z  ye rd i  ve
sonuçlar ›ndan memnunuz.
Sektörde iyi ve ayr›cal›kl› bir
noktaday›z. Her biri önemli
markalarla çal›fl›yoruz. Sandoz ‹laç,
Do¤ufl Holding, Deva ‹laç, Alarko
gibi uzun y›llar kopmadan birlikte

oldu¤umuz de¤erli müflterilerimiz var. 330 çal›flan›m›zla
12.000 kifliye hergün hizmet üretiyoruz. Biz butik ifl yap›yoruz.
Bizimle ayn› y›llarda kurulan ve bizden çok daha yüksek
kapasitede üretim yapan pek çok firma var. Biz prensip
olarak iflimizin özünde kalmak istedik. Çok büyümek yerine
kontrollü geliflmek, sa¤lam ad›mlarla ilerlemek istedik.“
fleklinde bugünü de¤erlendiriyor. Güven “Biz nereden nereye
geldi¤imizi hiçbir zaman unutmad›k. Çal›flanlar›m›z da öyle.
Sürekli eleman de¤ifltirmeyiz. Çal›flanlar›m›z ailemizin bir
parças› olduklar›n› hissederek çal›fl›r, sahiplenir. Sektörün
iyi ve önemli bir firmas›nda çal›flt›klar›n› bilirler” diye ekliyor.

‹LKLER!
1987 y›l›nda kiral›k bir yerde üretime bafllam›fllard› ama
1992 y›l›nda kendi yemek fabrikalar›n› yapt›lar. Öyle ki
‘yemek fabrikas›’ olarak projelendirilen ilk fabrikalardan biri
oldular. 4.500 m2’lik tesisleri son teknoloji ile dizayn ettiler,
kazand›klar›n› ifllerine yat›rd›lar ve 1994 y›l›nda ‹stinye’de
yeni bir tesisle üretime geçerek Avrupa yakas› müflterilerine
ulaflmaya bafllad›lar. Bölgelerinde ilk HACCP, ilk ISO Kalite
Yönetim Belgesi, ilk TSE belgelerinin sahibi oldular. Ekmekten
baklavaya kadar mönülerindeki herfleyi üreten bir fabrika
oldular. Bunun yan›nda kalifiye elemanlar sayesinde de
de¤iflmeyen bir kalite oluflturdular.

SEKTÖR NEREYE GELD‹?
Teknoloji ilerledi. Yaz›l›mlar geliflti. Güven “Bugün, dört
tencere ile bu ifle bafllanmaz. Çünkü, sektör oluflmaya
bafllad›. Sermaye gerekiyor. En önemlisi de sab›r gerekiyor.
A¤abeyim ve ben, önceli¤imize para ve kar koymad›k.
Elbette ticari bir firmay›z ve as›l hedefimiz para kazanmak.
Ama bu farkl› bir bak›fl aç›s›d›r. Biz uzun vadeli bakt›k,
çal›flmalar›m›z› ona göre planlad›k. Kazanç kendili¤inden
geldi.” diye aç›kl›yor. Güven ayn› zamanda ‹YSAD yönetim
kurulu üyesi. Amaçlar›, dikkate al›nan, güçlü bir sektör
yaratmak. Buna e¤itimle bafllad›lar. Ara eleman aç›¤›n›
kapatmak için MEB ve YES‹DEF ortak iflbirli¤i ile meslek
okullar› açt›lar. Önümüzdeki y›llarda ilk mezunlar›n› verecek
olan okuldan yetiflen bugünün flansl› ö¤rencileri hem teorik,
hem de uygulamal› derslerle, sektörün insan kayna¤› aç›¤›n›
kapatmak için önemli projelerden birini oluflturuyor.

BONSERV‹S
Aflsan, müflteri ve personeliyle oldu¤u gibi tedarikçileriyle
de uzun soluklu çal›flmaya özen gösteriyor. Onaylad›klar›
kalite kriterlerini sa¤layan firmalar› kolay kolay de¤ifltirmiyorlar
ama uygun standartta alternatiflerini de oluflturmay› ihmal
etmiyorlar. Bonservis, sektör içinde çeflitli firmalarda çal›flm›fl,
bilinen ve tecrübeli bir ekibe sahip ve hizmet kaliteleri de
beklentilere uygun oldu¤u için kuruldu¤u y›ldan itibaren
çal›flmaya bafllad›lar. Kurumsal bir yap›da olmas›, üreticiden
direkt müflteriye hizmet götürmesi, hizmet h›z› ve kalitesi
nedeniyle ana tedarikçileri aras›nda yer almaya devam
ediyor.

HEDEF:
Bugün bulunduklar› nokta tesadüf de¤il. Bilerek, sab›rla,
emek  ve çokça al›nteri dökerek geldiler. Nereden geldiklerini
hiç unutmad›lar. Sa¤lam gövdeli bir a¤aç olan Aflsan,
köklerine hiç uzak kalmad›. Güçlü gövdenin ayakta durmas›n›,
y›llar önce s›f›rdan bafllam›fl, gayretli, çal›flkan, gözüpek

Güven kardefller ve ekibinin
kurdu¤u sa¤lam temelde oldu¤unu
hep hat›rlad›lar. Dünden ald›klar›
güç ve güvenle, bugünü çok iyi
analiz eden ve yar›na projeleriyle
çoktan haz›r olan Aflsan yolunu
çizmifl, plan›n› yapm›fl. Onlar, yar›n
nerede olacaklar›n› çok iyi biliyorlar.

Haz›rlayan: A.A.Portakal
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Dana Ya¤s›z K›yma
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

15.
75
TL/Kg

Dana Karaci¤er
Bütün (fioklu)

Karamel Textüre Soya
15 kg/paket

Dana K›ymal›k
Et Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

16.
75
TL/Kg

Dana Kuflbafl› Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

18.
75
TL/Kg

10.
00
TL/Kg

2.
99
TL/Kg

Muhafaza: - 18°C’de 6 ay
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Uskumru Fileto
120 - 150 gr/adet
10 kg/koli

Somon fileto, somon bütün, karides et, karides jumbo, çipura,Somon fileto, somon bütün, karides et, karides jumbo, çipura,
levrek, alabal›k, ringa (fileto), dil bal›¤› (fileto), halka kalamar,
tüp kalamar, bal›k tarama (bal›k yumurtas›), ahtapot

Somon fileto, somon bütün, karides et, karides jumbo, çipura,
levrek, alabal›k, ringa (fileto), dil bal›¤› (fileto), halka kalamar,
tüp kalamar, bal›k tarama (bal›k yumurtas›), ahtapot

5.
75
TL/Kg
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K›rm›z› Küp Biber
10 kg/koli

1.
60
TL/Kg

Bamya Sivri
10 kg/koli

3.
95
TL/Kg

Taze Fasulye
10 kg/koli

1.
90
TL/Kg

Havuç Küp
10 kg/koli

0.
95
TL/Kg
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

Oba Ketçap
730 gr/adet
9000 gr/adet

Oba Mayonez
650 gr/adet
8000 gr/adet

11.
50
TL/Adet

1.
50
TL/Adet73
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15.
25
TL/Adet

1.
75
TL/Adet65
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Dondurulmufl

Parmak Patates

Elma Dilim

Patates

1.
90
TL/Kg

9 x 9

2.
50
TL/Kg
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Fruit Drops Meyve Suyu
200 ml/adet (27 adet/koli)

0.
31
TL/Adet

Maggi Bulyon
5 kg

49.
29
TL/Adet

1 kova alana

HED‹YE

750 gr

Oba Salça
5000 gr/adet

8.
00
TL/Adet

Türkiye'nin en büyük

meyve suyu ihracatç›s›
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Ürünler stoklar›m›zla s›n›rl›d›r.

Her yeni Bonservis “‹yi Haber” bülteni bir önceki bülteni geçersiz k›lar.

Postadaki gecikmeler, fiyatlar›n geçerli oldu¤u günleri de¤ifltirmez.

G›daser A.fi. Bonservis “‹yi Haber” bültenindeki fiyatlar› önceden haber

vermeksizin de¤ifltirme hakk›na sahiptir. Tipografik hatalardan G›daser

A.fi. sorumlu de¤ildir.

Devlet taraf›ndan yap›lan vergi ve fon de¤ifliklikleri fiyatlara aynen

yans›t›lacakt›r.

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

G›daser G›da Da¤›t›m Sanayi ve Ticaret A.fi.

Ayaza¤a Mahallesi Cendere Mevkii

Kemerburgaz Yolu No:45 fiiflli

Tel: 0212 331 0 730

www.gidaser.com.tr

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

®

7 kg/koli (23 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

6.
95
TL/Kg

Piflmifl Kasap Köfte

4.
95
TL/Kg

Piflmifl
Hamburger Köfte

6.
85
TL/Kg

Kad›nbudu Köfte
7 kg/koli (50 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

Piflmifl ‹negöl Köfte
7 kg/koli (17 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

6.
80
TL/Kg

6.5 kg/koli (46 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay




