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olu Mengen’de do¤anlar çekirdekten aflç›
oluyorlar. Ayd›n Y›lmaz da Mengen’de
köyünün ileri gelen ustalar›yla mesle¤in

içinde büyüdü. Çocuk yaflta aflç›l›¤›n inceliklerini
keflfetti. Ustalar›ndan çok fley ö¤rendi, hata
yapt›¤›nda ceza ald›¤› gibi baflar›lar› takdir edildi.
25 Nisan 1976 y›l›nda daha 15 yafl›ndayken
Kufladas› ‹mbat Otel’de profesyonel yaflam›na
ad›m att›. Uluda¤ Beceren Otel’de iki y›l, ard›ndan
Erdek P›nar Otel’de k›ymetli ustalarla çal›flt›. Y›lmaz
“Sizin arac›l›¤›n›zla tüm ustalar›m› sayg›yla
an›yorum” demeyi ihmal etmiyor.
80’li y›llarda ‹stanbul’a geldi. fiaflk›nbakkal Clup
33’te çal›flmaya bafllad›. Clup 33’ün ‹stanbul
çap›nda, bir numara oldu¤u en popüler
zamanlar›yd›. 1987 y›l›nda Antalya 29’u açan ekipte
yer ald›. 1988’de Metin Fad›ll›o¤lu’nun Ulus 29
mekan›na geçti ve 12 y›l aral›ks›z hizmet etti. 2003
y›l› kas›m ay›nda Beymen Brasserie’e transfer oldu
ve o günden beri görevini baflar›yla yürütüyor.

MUTFAK LABORATUVAR G‹B‹D‹R
Y›lmaz’a göre mutfak laboratuvar gibi. Hijyen,
çal›flanlar›n giyim-kuflam›, temizli¤i çok önemli.
Mutfakta uyulmas› gereken kurallar› bizzat kendisi
anlat›yor, ekibini e¤itiyor. ‘Kiflinin agresiflikten
kendini ar›nd›rarak ifle gelmesi’ gerekti¤ine inan›yor.

KEND‹N‹ AfiMAK!
Y›lmaz, “bu sektörde baflar›l› ve uzun soluklu
hizmet yapmak için insan›n kendini aflmas›
gerekti¤ini” söylüyor. ‹flin bafl›nda durmak ve
kendini aflmak baflar›n›n anahtarlar›. Bu hem
Y›lmaz’›n çal›flma felsefesi, hem de Metin
Fad›ll›o¤lu’nun prensibi.

BEYMEN BRASSERIE NASIL DO⁄DU?
Büyük bir giyim markas› olan Beymen’in
Niflantafl›’nda brasserie açmas›n› “dahiyane bir
fikir” olarak yorumluyor. Cem Boyner ve Metin
Fad›lll›o¤lu’nun ileri görüfllü ve yenilikçi tarzlar› ile
aç›lan brasserie için Y›lmaz,  “‹lk aç›ld›¤›nda gelen
insanlar› ‹nönü Stad›’na bile s›¤d›rmakta zorlan›rd›k,
ben böyle ilgi ve kalabal›k görmedim” diye özetliyor.
Beymen Brasserie’nin kemikleflmifl müflterisinin
yan›nda pek çok yeni müflterisi vard›r. Müflteriler,
Beymen’in ambians›na, Niflantafl› atmosferine,
lezzetli yemeklere, h›zl› ve güler yüzlü hizmete
geliyor. De¤iflen trende ayak uydurmak hatta trend
yaratmak Beymen Brasserie’nin uzmanl›k alan›.
Y›lmaz Beymen’in hizmet anlay›fl›n› “A’dan Z’ye
hizmet” diyerek anlat›yor.

BEYMEN BRASSERIE’N‹N FARKI
Restorantta görsel yenilikler sürekli yap›l›r.
Mobilyalar, aksesuarlar belirli sürelerle yenilenir.
Müflteride asla b›kk›nl›k hissi yarat›lmaz. Son 5
senede 7 kez konsept yenilendi. Ayn› flekilde

menüler de zamana ve beklentilere göre gelifliyor.
Menülere yeni lezzetler ekleniyor. Beymen
Brasserie’yi baflar›l› yapan ekip çal›flmas›d›r.
Gelecek planlar›, uygulama kararlar› ekip olarak
yarat›l›r. Fikirler de¤erlendirilir. Herkesin hissetti¤i
hedefler h›zla hayata geçerek baflar›y› do¤urur.
Y›lmaz “Bir keresinde menüye eskardo koymay›
önerdim. Önce ekip taraf›ndan pek ilgi görmedi
ama aram›zda de¤erlendirdik ve menüye koyduk.
En çok satan ürünümüz oldu. Buradan Türk
halk›n›n asl›nda yenili¤e ne kadar ilgili oldu¤unu
da ç›karabiliriz.” diyor.

SIRADIfiI B‹R LEZZET: STEAK TARTAR
Dana tranç elde z›rhla k›y›l›r. Bir kapta kapari,
warcester sosu, ac› sos, ince k›y›lm›fl so¤an, turflu,
yumurta sar›s›, az limon suyu, zeytinya¤› ve
karabiber kar›flt›r›l›r. Et boca edilir ve yo¤rulur.
Servis taba¤›na al›n›r ve üzerine roka yapraklar›
konarak süslenir. Roka, baharat› nedeniyle yeme¤in
lezzetini tamaml›yor ve yak›fl›yor. Ayr›ca, haz›rlanan
sos eti pifliriyor ve çi¤ et tad› asla gelmiyor.

BONSERV‹S
Bonservis’in çal›flma fleklini çok be¤endi¤ini
söylüyor Y›lmaz: “Hiç sorun yaratmad›lar. Yeni
ürün gruplar›nda da çal›flmalar bafllatmak için
denemeler yap›yoruz.” diye ekliyor.  Bonservis’i
seçme kriterlerinin bafl›nda zaman›nda mal teslimi,
fiyat istikrar› ve hijyen geliyor. Ekibin her fleyi
eksiksiz yapmaya çal›flmas›ndan ve iyi hizmet için
çaba göstermesinden son derece memnun.
Çünkü, tedarikçilerindeki bu pozitif heyecan›n
kendi ifllerindeki baflar›n›n önemli bir halkas›
oldu¤unu düflünüyor.

SÜREÇ DEVAM ED‹YOR…
Okullar›n kapand›¤› bugünlerde, gelecek sezon
için yenilikleri düflünmenin ve hayata geçirmenin
zaman› oldu¤unu, kendilerini yeniden aflma
dönemine girdiklerini söyleyerek söyleflimize
noktay› koyuyoruz.
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DAH‹YANE B‹R G‹R‹fi‹M...



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Çoban Süt 10 lt
Yar›m Ya¤l›

3 kg

22.
90
TL/Adet

10.
95
TL/Adet

2 koli
puding alana

BEDAVA
10 lt süt

Nestle Puding ve Keflkül
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Türkiye'nin en büyük

meyve suyu ihracatç›s›

Fruit Drops
Meyve Suyu
200 ml/adet (27 adet/koli)

0.
295
TL/Adet



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

Dana K›ymal›k
Et Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

8.
95
TL/Kg

Dana Kuflbafl›
Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

13.
75
TL/Kg

Kuzu Gerdan
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

Dana Parça Et
(Gerdan-Kürek)
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

12.
75
TL/Kg

13.
50
TL/Kg
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

Schnitzel

5.
55
TL/Kg

6 kg/koli (90 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay



Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.
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Patates (Catering)

Sosis
864 gr (20 adet/paket)

4.
75
TL/Adet

9 x 9

1.
90
TL/Adet
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Ürünler stoklar›m›zla s›n›rl›d›r.

Her yeni Bonservis “‹yi Haber” bülteni bir önceki bülteni geçersiz k›lar.

Postadaki gecikmeler, fiyatlar›n geçerli oldu¤u günleri de¤ifltirmez.

G›daser A.fi. Bonservis “‹yi Haber” bültenindeki fiyatlar› önceden haber

vermeksizin de¤ifltirme hakk›na sahiptir. Tipografik hatalardan G›daser

A.fi. sorumlu de¤ildir.

Devlet taraf›ndan yap›lan vergi ve fon de¤ifliklikleri fiyatlara aynen

yans›t›lacakt›r.

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

G›daser G›da Da¤›t›m Sanayi ve Ticaret A.fi.

Ayaza¤a Mahallesi Cendere Mevkii

Kemerburgaz Yolu No:45 fiiflli

Tel: 0212 331 0 730

www.gidaser.com.tr
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

‹le
ri ‹fl

le
n

m
ifl

 Ü
rü

n
le

r

®

Piliç Yaprak
Döner

6.
25
TL/Kg

Piflmifl Piliç Döner

12.
50
TL/Kg

Muhafaza: -18°C


