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u ay sayfam›z›n konu¤u Tafl Grup. Randevuma
giderken, hem arabay› kullan›yorum, hem de
düflünüyorum. Çünkü Tafl Grup bir aile flirketi.
Asl›nda düflündü¤üm bu de¤il yani aile flirketi

olmas› çok do¤al, tam 5 kardefl bir arada ve yönetimde
olmalar› kafam› kurcal›yor. Acabalar kafamda uçufluyor.
En çok merak etti¤im nokta flu “Böyle kalabal›k bir ortamda
yönetimi nas›l çözdüler?”
Alaaddin ve Selim Tafl karfl›l›yor beni. Spor, sanat, gelecek,
hedefler, en çok da sistem konufltu¤umuz dolu dolu bir
sohbete bafll›yoruz. Tafl kardefller, her biri farkl› ifl kolunda
faaliyet gösterirken, 1976 y›l›ndan sonra bir araya gelerek
yemek sektörüne giriyorlar. Baflar›l› bir aflç› olan Bahattin
Tafl’›n deneyimleri ile sektörün ilk firmalar›ndan biri oluyorlar.
fiimdi toptan g›da sat›fl›, yemek iflleri ve catering hizmeti
ana faaliyetlerini oluflturuyor.

KAL‹TEYE YATIRIM
2005 y›l›nda, Koreli ortaklar›yla Qualitafl belgelendirme
flirketini kuruyorlar. Avusturya merkezli Jas-Anz flirketinin
Avrupa ve Ortado¤u temsilcili¤ini al›yorlar. 1998 y›l›nda
ilk kalite belgesini kendi iflletmeleri için alarak önemli ad›m›
gerçeklefltiriyorlar.

MUTFAKÇILIKTAN SANAY‹C‹L‹⁄E DO⁄RU...
Sektörün kazan›mlar›n›n, bireysel kazan›mlar›n daha
üzerinde oldu¤u ve örgütlü ifl yapman›n daha önemli
oldu¤una inand›klar› için Selim Tafl, ‹YSAD (‹stanbul Yemek
Sanayicileri Derne¤i) baflkan yard›mc›l›¤›n› yürütüyor. Ayn›
zamanda derne¤in kurucu üyelerinden. Buradaki
faaliyetlerini Tafl flöyle özetliyor “Örgütlü olmak, firmalar
olarak kendimize çeki düzen verme gereklili¤inden
do¤maktad›r.” Tafl “Eskiden mutfakç› diye küçümsenerek
tabir edilen bu mesle¤i, sanayicili¤e do¤ru çekmek ve
gelifltirmek istiyoruz. Kimin ne üretti¤i, ne satt›¤›, maliyeti
düflük ama kalitesi belli olmayan haks›z rekabetin yafland›¤›
bu sektörü örgütlü, kalite yönetim sistemini hayata geçirmifl,
standartlar›, kriterleri ve denetimi olan bir sektör haline
dönüfltürmemiz gerekiyor.” diye hedeflerini anlat›yor.
Asl›nda, bu sohbetle Tafl Grup s›n›rlar›n› aflarak, sektöre
kufl bak›fl› bir de¤erlendirme yap›yoruz. Son günlerde
dernek faaliyetlerinde ciddi geliflmelerle yol al›n›yor. ‹stanbul
Sanayi Odas›’nda (‹SO), sektör 5 üyeli bir komisyonla
temsil edilir hale geldi. ‹stanbul Ticaret Odas›’nda da
paralel haz›rl›klar yap›l›yor. ‹TO’da binlerce üyeden oluflan
HoReCa’c›larla ayn› grupta, yaklafl›k 300 firma ile istihdam
ve cironun yar›dan fazlas›n› gerçeklefltiriyorlar. ‹TO’da bir
komisyon kurmay› hedefliyorlar. Tüm bu giriflimler, sektörün
sanayici olarak alg›lanmas›n›, hak etti¤i de¤eri almas›n›
sa¤lamak için sab›rla yerine getiriliyor.

KR‹TERLER OLUfiTURULUYOR...
“Piyasay› kontrol alt›na alabilmek için kriterlerin
oluflturulmas› ve denetlenmesi esast›r” diye önemini
vurguluyor Tafl. Sektördeki firmalar›n derne¤e üye olmalar›,
kriterlere uygun üretim ve hizmet etmeleri, hizmet alanlar
aç›s›ndan bir referans teflkil edecektir. Müflteriler için
güvenlik noktas› olacakt›r. Tafl, sektörü düzenleyecek
kriterleri flöyle s›ral›yor:
• Tar›m Bakanl›¤› izinli üretim yapmak
• Yeterli üretim alan›na sahip olmak
• Uluslararas› kalite belgelerine sahip olmak
• Müflteri memnuniyetini sa¤lamak (hijyen, kalite…)
Tafl, geçmifl y›llara göre derne¤e olan ilgide fark edilir
ciddi art›fllar oldu¤unu, haks›z rekabete dur demek isteyen
firmalar›n h›zla dernek ve federasyon çat›s› alt›ndaki bu

sistem kurallar›na kat›ld›klar›n› belirtiyor.

SEKTÖRÜN ARA ELEMAN AÇI⁄INI KAPATMAK
ÜZERE
Milli E¤itim Bakanl›¤›, 4’ü ‹stanbul’da olmak üzere 12 okul
ve YES‹DEF (Yemek Sanayicileri Dernekleri Federasyonu)
ile birlikte ara eleman yetifltirmek üzere çal›flmalara bafllad›.
Buna ‹ngiltere’de bir okul da dahil. Aflç› yard›mc›l›¤›,
bulafl›kç›, haz›rlama eleman›, servisçi gibi pek çok ifl
alan›na eleman yetifltirilirken, ifl garantisi de veriliyor. Staj
döneminden itibaren ö¤renciler firmalarda çal›fl›yorlar ve
mezun olduktan sonra ifle bafll›yorlar. Sektörün y›ll›k 30.000
kifliye ihtiyac› var. Meslek liselerinde aç›lan bölümlerle, ifli
bilen insan kayna¤› sa¤lanarak, hizmet kalitesi de art›r›l›yor.
Okullarda yap›lan demo mutfaklarda uygulamal› derslerle
de e¤itim kalitesi yükseltiliyor. Tafl planlananlar› flöyle
aç›kl›yor: “Yesidef, bu uygulaman›n e¤itim vereni olacak.
Verilen sertifikalar› bakanl›k ve federasyon onaylayacak.
Bu bofla harcanan bir enerji de¤il, yetiflmifl eleman
sa¤layarak ifl kalitesini art›rmaya yönelik bir uygulamad›r.”

TAfi GRUP’TA E⁄‹T‹M EN ÖNEML‹ YAPITAfiLARINDAN
Sisteme bu kadar inanm›fl, flirket üstü bakan, sektöre
kazan›mlar sa¤lamak için çal›flan Tafl kardefller için e¤itim
flirket içi faaliyetlerin bafl›nda geliyor. E¤itime oldu¤u kadar
e¤itimde süreklili¤e de çok inan›yorlar. ‹fle yeni bafllayanlar
için oryantasyon e¤itimi ile bafllayan süreç; hijyen, haz›rl›k-
iflleme, ev ekonomisi, kalite yönetimi gibi hem kalite
sistemi, hem de operasyonel e¤itimlerle çal›flanlar›n bilgi
 ve beceri düzeyleri gelifltiriliyor.

BONSERV‹S
Bonservis çal›flanlar›n› sektörün içinde olduklar› için öteden
beri tan›yorlar. Bunun yan›nda  Bonservis’in, iyi ürün
satt›¤›n› belirtiyor. Özellikle toplu yemek sektörü için iyi
ürün çok önemli diye ekliyor. Özellikle tak›m etler -ki bu
sektörde çok önemli bir girdiyi teflkil eder-  her üründe
ciddi bir kalite var. Tafl “Rahatl›kla olumlu referans
verebilece¤im bir tedarikçimizdir. Ürün temini, terminler,
kalite, hijyen, uygulamalar olarak güveniyoruz. Her
dönemde, sektörde rahat ve güvenle çal›flt›¤›m›z önemli
firmalar›n bafl›nda gelmektedir.” diye aç›kl›yor.

Ö⁄RENC‹LER‹N YEMEK SORUNU ÇÖZÜLDÜ...
Marmara, Y›ld›z Teknik, Eskiflehir Osmangazi gibi
üniversitelere uzun y›llard›r hizmet veriyorlar. Her geçen
y›l yemekhanede yemek yiyen ö¤renci say›s›n›n artmas›n›
Tafl flöyle aç›kl›yor: “Hepimiz ö¤renci olduk ve bu s›k›nt›lar›
yaflad›k. Onlara lokantada yemek yer gibi hizmet
götürüyoruz. Fark›m›z burada.”

FARKLI PENCERELERDEN, AYNI RESM‹N BÜTÜNÜNÜ
GÖRMEK!
Tafl kardefller, ifl yapma süreçlerinde sisteme inanan,
büyük resme bakabilen de¤erli insanlar. Bu özellikleriyle
dünyada var olan aile flirketlerinin ömürlerine iliflkin tezleri
de çürütmüfl durumdalar. Her biri, farkl› pencerelerden
baksa da resmin bütününü ayn› gören, insana de¤er veren,
gelece¤i sürekli irdeleyen, geçmifle tak›l› kalmayan,
demokratik bir yap›ya sahip. Tafl Grup, sisteme inanan,
inanmakla kalmay›p, sektörde bu u¤urda ç›¤›r da açan
yöneticileriyle çok daha uzun y›llar ve nesiller boyu baflar›yla
ayakta kalaca¤›n›n iflaretlerini veriyor.

Haz›rlayan: A.A.Portakal
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

K
e

tç
a

p
-M

a
y

o
n

e
z

K
e

tç
a

p
-M

a
y

o
n

e
z

S
a

lç
a

G
ru

b
u

S
a

lç
a

 G
ru

b
u

siparis    gidaser.com.tr@
T›klay›n Gelsin

Aray›n Gelsin

444 0 961444 0 961

S‹PAR‹fi HATTI

Oba Salça
5000 gr/adet
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Oba Ketçap
730 gr/adet
9000 gr/adet

Oba Mayonez
650 gr/adet
8000 gr/adet

11.
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TL/Adet

1.
50
TL/Adet73
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5 kg

49.
29
TL/Adet

Maggi Bulyon

200 ml/adet (27 adet/koli)

Fruit Drops Meyve Suyu

0.
31
TL/Adet

Türkiye'nin en büyük

meyve suyu ihracatç›s›

1 kova alana

HED‹YE

750 gr
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Uskumru Fileto
120 - 150 gr/adet
10 kg/koli

5.
25
TL/Kg

Mezgit Bütün Orijinal

8.
75
TL/Kg
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

Dana Ya¤s›z K›yma
fioklu
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

Piliç K›rlang›ç
Fileto (fioklu)

Dana K›ymal›k
Et Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

Dana Kuflbafl› Taze
Muhafaza: 4°C’de 10 gün

16.
90
TL/Kg 15.

50
TL/Kg

13.
75
TL/Kg5.

00
TL/Kg

Dana Karaci¤er Kuflbafl› (fioklu)

10.
65
TL/Kg

Muhafaza: - 18°C’de 6 ay
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1.
90
TL/Kg

Taze
Fasulye
10 kg/koli

Küp So¤an
10 kg/koli

Bamya Sivri
10 kg/koli

1.
15
TL/Kg 3.

95
TL/Kg
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Ürünler stoklar›m›zla s›n›rl›d›r.

Her yeni Bonservis “‹yi Haber” bülteni bir önceki bülteni geçersiz k›lar.

Postadaki gecikmeler, fiyatlar›n geçerli oldu¤u günleri de¤ifltirmez.

G›daser A.fi. Bonservis “‹yi Haber” bültenindeki fiyatlar› önceden haber

vermeksizin de¤ifltirme hakk›na sahiptir. Tipografik hatalardan G›daser

A.fi. sorumlu de¤ildir.

Devlet taraf›ndan yap›lan vergi ve fon de¤ifliklikleri fiyatlara aynen

yans›t›lacakt›r.

Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

G›daser G›da Da¤›t›m Sanayi ve Ticaret A.fi.

Ayaza¤a Mahallesi Cendere Mevkii

Kemerburgaz Yolu No:45 fiiflli

Tel: 0212 331 0 730

www.gidaser.com.tr
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Fiyatlara KDV dahil de¤ildir.

6.
65
TL/Kg
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Kad›nbudu Köfte
7 kg/koli (50 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

5.
75
TL/Kg

Nugget
7 kg/koli (20 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

7 kg/koli (23 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

6.
35
TL/Kg

Schnitzel
6 kg/koli (90 gr/adet)
Muhafaza: -18°C’de 12 ay

5.
75
TL/Kg

Piflmifl Kasap Köfte




