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 Esas Holding bünyesinde 2005 yılında kurulmuş, üreticiden direkt

profesyonel kullanıcıya aracısız ve zamanında hizmet götüren dağıtım

şirketidir.

 Yüksek kalite standartlarına uygun gıda ve gıda dışı ürünleri tedarik eder.

 Marmara, Akdeniz ve Ege Bölgelerinde Ev Dışı Tüketim (EDT) noktalarına

yaygın satış ve dağıtım yapar.

 Kendi adına tescilli olan BONSERVİS markası ile konusunda uzmanlaşmış,

kalite, hijyen ve teknolojik altyapısı sağlam firmalarda üretim yaptırır.
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BONSERVİS MARKASINI RAKİPLERİNDEN AYIRAN

ÖZELLİKLER

 Üreticiden müşteriye direkt dağıtım

 Standart ürün kalitesi

 Tam ve zamanında hizmet

 İstikrarlı fiyat politikası
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HEDEFİMİZ

• EDT sektöründe faaliyet

gösteren müşterilerimiz için

değer yaratan, değer katan,

yenilik getiren, teknolojiyi

takip ederek sistemini sürekli

yenileyen bir çözüm ortağı

olmak.
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DEĞERLERİMİZ
 Müşteri odaklı olarak, müşterilerimizin

hizmetini artıracak faaliyetleri aksatmadan

yerine getirmek.

 Bilgi birikimine sahip çalışanlarımızla,

müşterimizin sürecini kolaylaştırmak.

 Değişim ve gelişime ayak uydurmak,

müşterilerimizin ihtiyaçlarına göre iş yapış

şeklimizi geliştirmek.

 İnsan ve çevre sağlığına saygı göstermek.

İnsan sağlığına aykırı hiçbir uygulamanın

içinde olmamak.

 Müşterilerimizin bize olan güveni bizim için

en önemli ve değerli kazançtır.
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BONSERVİS’LE BAŞARIYA GIDEN KAZANÇLI ALIŞVERİŞ!
 Sektörü ve sektörün dinamiklerini iyi 

bilen tecrübeli satış ekiplerimiz EDT 

pazarının nabzını tutarak, gelişmeleri 

yakından takip eder. 

 Müşterilerimizin ihtiyaçları en hızlı ve 

en doğru şekilde karşılanır.

 Marmara, Akdeniz ve Ege 

Bölgeleri’nde kritik noktalarda kurulan 

depolar ve güçlü dağıtım ağı ile 

siparişiniz kapınıza servis edilir. 

 Bonservis kalite ve güvencesi ile hem 

zamandan tasarruf, hem de bütçeye 

katkı sağlanır.
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SAĞLIKLI ÜRETİM MERKEZLERİ

 İstanbul’da faaliyet gösteren modern kırmızı ve 

beyaz et işleme tesislerimiz ISO 9001 ve ISO 22000 

belgelerine sahiptir. Tesisimizin Kırmızı Et ihtiyacı 

Ege Bölgesinde konumlanan canlı hayvan alım ve 

kesim merkezimiz tarafından karşılanmaktadır.

 Üretimlerimizin tüm süreçleri veteriner hekimler 

kontrolünde yapılır. Sağlıklı ve hijyenik koşullarda 

hazırlanan ürünler, yine hijyenik koşullarda, soğuk 

zincir kırılmadan hızlı ve güvenilir bir şekilde 

kapınıza kadar ulaştırılır.
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LOJİSTİK
EDT pazarında profesyonellere ulaşmanın en 

iyi yolu Bonservis markasından geçer.

 Yemekhane

 Okul

 Hastane

 Askeri birlik

 Kantin

 Otel

 Restaurant

 Kafeterya

 Büfe

 Türkiye’nin önemli bölgelerinde yaygın 

dağıtım yapılmasına olanak sağlayan 

depolarımızda muhafaza edilen ürünler, 30 

adet çift rejimli araç filomuzla tam 

zamanda teslim edilir.
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Depo / Bölge Kuru depo
M2

0-4 ‘C
M2

-18 ‘C
M2

İstanbul - Ayazağa 8.000 750 1.250

Kocaeli – Gebze 500 100 200

Tekirdağ - Çorlu 1.000 150 250

Antalya -- 250 1.000

Bodrum 390 50 160

İzmir 290 50 160



MARKALAR

EDT Pazarı’nın profesyonelleri

Bonservis’i tercih eder.

Bonservis markalı ürünlerin yanı sıra

ulusal ve uluslararası profesyonel ve

güçlü markaların da satış ve dağıtımı

yapılarak, müşterilerimize komple

hizmet verilir. Pazarın değişen ve artan

ihtiyaçları doğrultusunda ürün

portföyü sürekli geliştirilir.

 Türkiye EDT pazarında dağıtımını 
gerçekleştirdiğimiz markalar:
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444 0 961

 Müşterilerimiz bir telefonla 

siparişlerini verebilir.

 Tam zamanında, aracısız ve 

kesintisiz sipariş edilen ürünler 

üreticiden direkt 

müşterilerimize servis edilir.
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TEŞEKKÜRLER…
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